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SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM COMERCIAL — SENAC AMAZONAS

PREGAO ELETRONICO N° 014/2025 Abertura as 10:00 h em 20/08/2025 no sitio
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 202 https://www.gov.br/compras/pt-br

Edital também disponivel no sitio eletrénico https://am.senac.br/licitacoes

OBJETO

AQUISIGAO DE EQUIPAMENTOS EM ACO INOX, DE LINHA PROFISSIONAL, DESTINADOS AO RESTAURANTE BISTRO DO
SENAC/AM, LOCALIZADO NA AV. EDUARDO RIBEIRO, N° 906, CENTRO — MANAUS/AM.

VALOR ESTIMADO

SIGILOSO
REGISTRO DE PRECOS VISTORIA OBRIGATORIA
Osim XINAO [ NAO SE APLICA Osim XINAO
INSTRUMENTO CONTRATUAL ~
FORMA DE ADJUDICACAO
(Res. 1.270/2024 Senac) ¢
XIPEDIDO DE COMPRA [JCONTRATO
CIITEM [JGRUPO
CRITERIO MODO DE DISPUTA
| XIMENOR PRECO [JMAIOR DESCONTO XIABERTO [ ABERTO E FECHADO [ N.A
[OMAIOR OFERTA

PRAZO PARA ENVIO DA PROPOSTA AJUSTADA

ATE 02 (duas) horas ap6s a convocacéo realizada pelo (a) Pregoeiro (a), conforme ITEM 11 do presente Edital.

DOCUMENTOS DE HABILITACAO:

Conforme ITEM 12 deste Edital.
PEDIDOS DE ESCLARECIMENTO E IMPUGNAQ@ES:

14.1. Qualquer pedido de impugnacéo ou esclarecimento em rela¢@o a eventuais dividas de interpretacéo do presente Edital
e seus Anexos, ou sugestdo visando a sua melhoria, devera ser encaminhada por escrito ao Servico Nacional de Aprendizagem
Comercial Senac/AM, setor de Licitagéo, identificado com os dizeres “Pedido de Esclarecimento”, mencionando o numero desta
licitagdo, para Avenida Djalma Batista, n°® 2.453, bairro: Chapada, 3° andar, Manaus/AM, ou através do e-mail:
licitacao@am.senac.br, até o dia 14/08/2025 as 17:00h. Nao sendo feito nesse prazo, pressupde-se que 0s elementos fornecidos
sdo suficientemente claros e precisos para permitir a apresentagdo de documentos e propostas, ndo cabendo ao licitante o direito

a qualquer reclamagéo posterior.
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PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 202
PREGAO ELETRONICO N° 014/2025
EDITAL
O SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM COMERCIAL - SENAC

AMAZONAS, inscrito no CNPJ sob o n°® 03.965.450/0001-07, através do Pregoeiro e
da Comissédo Permanente de Licitacdo (CPL), designados pela Portaria n® 255/2024,
torna publico que promovera a licitagdo na modalidade PREGAO ELETRONICO, tipo
MENOR PRECO POR ITEM, conforme prevé a Resolugdo n°® 1.270/2024 -
Regulamento de Licitagcdes e Contratos do SENAC, segundo as regras e condi¢cdes

abaixo:

1. LOCAL, DATA E HORARIO DE ABERTURA DA SESSAO PUBLICA.
11 A abertura do certame seré no dia, hora e local abaixo indicado:

. Data: 20/08/2025.

. Hora: 10 horas (Horéario de Brasilia)

. Local: Portal de compras do Governo Federal: www.gov.br/compras.

= Codigo da UASG: 927929
2. OBJETO

2.1. A presente licitacédo tem por objeto a AQUISICAO DE EQUIPAMENTOS
EM ACO INOX, DE LINHA PROFISSIONAL, DESTINADOS AO RESTAURANTE
BISTRO DO SENAC/AM, LOCALIZADO NA AV. EDUARDO RIBEIRO, N° 906,
CENTRO - MANAUS/AM, conforme especificacbes contidas neste Instrumento
Convocatorio e seus Anexos.

2.2. A licitacdo sera realizada, julgada e aprovada pela Comisséo de Licitacao
da Administracdo Regional do SENAC/AM, e serd Homologada e Adjudicada pelo
Presidente do Conselho Regional da entidade.

2.3. Integram este Edital os seguintes Anexos:

a. Anexo | — Termo de Referéncia;

Anexo Il - Modelo de proposta comercial; e
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C. Anexo lll - Modelo de declaracéo de aceitacdo do edital,

2.4. O Edital e Anexos encontram-se disponiveis para conhecimento e obtencdo

pelos interessados, no site do Senac/AM, https://am.senac.br/licitacoes ou no portal
de compras do Governo Federal, www.gov.br/compras.

2.5. Todos os horarios estabelecidos neste Edital, avisos e durante a
Sessédo Publica, obedecerao, para todos os efeitos, o horério oficial de Brasilia
- DF.

2.6. N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que
impeca a realizagdo do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente
transferida para o primeiro dia Gtil subsequente, no mesmo horario e endereco
eletrénico, salvo comunicacao do Pregoeiro em contrario.

2.7. Esclarecemos que apesar das disposicbes constantes no sistema do
Comprasnet, a presente licitacdo serd regida pelo Regulamento de LicitacBes e
Contratos do Senac/AM, aprovado pela Resolucdo Senac n°. 1.270/2024.

2.8. N&do se aplica a presente licitacdo as disposicbes contidas na Lei
Complementar n°. 123/2006.

3. DA PARTICIPACAO NESTE CERTAME DAS MEs E EPPs

3.1. Esta licitacdo é promovida por entidade de direito privado integrante do
Sistema S, cuja natureza juridica paraestatal ndo a sujeita de forma compulsoéria a Lei
Complementar n° 123/2006. Assim, por decisdo administrativa previamente
fundamentada, ndo sera adotado o critério de desempate previsto nos arts. 44 e 45
da referida norma, tampouco quaisquer beneficios automaticos destinados a
microempresas ou empresas de pequeno porte.

3.2. Tendo por escopo o tratamento isondmico de todos os licitantes, o
julgamento das propostas observara, exclusivamente, os critérios objetivos definidos
neste edital, sem reclassificagdo automatica de propostas com base no porte da
empresa, restando prejudicada a participacdo no certame das empresas que
insistirem nessa pretensao.

3.3. Ainda que a plataforma eletronica utilizada para a realizacéo do certame —
eventualmente sujeita a parametrizagdes pré-definidas — aplique automaticamente a
prerrogativa de desempate a ME/EPP, o resultado final do certame sera ajustado em
conformidade com o disposto nesta clausula e com as normas proprias da Entidade
Promotora.
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4, DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

4.1. Somente poderéo participar da presente licitacdo, as empresas legalmente

estabelecidas no territério nacional, cujo ramo de atividade da empresa seja
compativel com objeto da presente licitacdo, que satisfacam as condicdes e as
exigéncias do presente Edital, inclusive quanto a regularidade da documentacao e que
estejam devidamente cadastradas junto ao 6rgado provedor do sistema, e que:

a. Atenderem as condic¢des deste edital e seus anexos;

b. N&o tenham participacédo, seja a que titulo for, de dirigentes ou empregados
do Senac — Departamento Nacional e Administracdes Regionais, ou de empresas
reunidas em consorcio;

C. N&o sejam entidades estrangeiras ou sociedade que nao funcionem no
pais;

d. N&o estejam suspensos de licitar ou contratar com o Senac/AM; e

e. N&o estiverem sob decretacéo de faléncia, dissolugéo ou liquidacao.

4.2. A admissdo de empresas em regime de recuperacdo judicial dependera da

prévia apresentacao de certiddo emitida pela instancia judicial competente declarando
estarem as mesmas aptas, econdmicas e financeiramente, participar do presente
procedimento licitatério. (TCU, Acordao 1202/2020 Plenario).

4.3. N&o podera participar também da presente licitagdo a empresa, ou
integrante do mesmo grupo empresarial, que, vencedoras em licitacdes anteriores
junto aos integrantes do Sistema S, e que contratadas, ndo tenham cumprido
integralmente com o contrato, independente da modalidade de aquisicdo, bem como
as que tenham sofrido a aplicacdo de qualquer tipo de penalidade por parte do
Senac/AM, ou por qualquer dos integrantes do Sistema S.

4.4. Como requisito para a participacdo neste pregdo, a licitante devera
manifestar, em campo proéprio do sistema eletrénico, que:

a. Cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo e que sua proposta esta
em conformidade com as exigéncias deste edital e seus anexos; e

b. N&o emprega menores de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso
ou insalubre, nem menores de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo na
condicao de aprendiz, a partir dos 14 (quatorze) anos, nos termos da Constituicdo da
Republica Federativa do Brasil, Art.7°, Inciso XXXIII.
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5. DO CREDENCIAMENTO

5.1. O Poderdo participar deste pregdo os interessados que estiverem

previamente credenciados no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores - SICAF e perante o sistema eletrdnico provido pela Secretaria de
Logistica e Tecnologia da Informacdo do Ministério do Planejamento, Orcamento e
Gestéo - SLTI, por meio do site: www.gov.br/compras.

5.1.1. Para ter acesso ao sistema eletronico, os interessados em patrticipar deste
pregdo deverdo dispor de chave de identificacdo e senha pessoal, obtidas junto a
SLTI, onde também deverdo informar-se a respeito do seu funcionamento e
regulamento e receber instrucdes detalhadas para sua correta utilizacao.

5.2. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade
legal da licitante e de seu representante legal e a presuncdo de sua capacidade
técnica para realizacéo das transacoes inerentes a este pregao eletronico.

5.3. O uso da senha de acesso da licitante € de sua responsabilidade exclusiva,
incluindo qualquer transacao efetuada diretamente ou por seu representante, nao
cabendo ao provedor do sistema ou ao Senac/AM, responsabilidade por eventuais
danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por terceiros.

5.4. A perda da senha ou a quebra de sigilo deverdo ser comunicadas
imediatamente ao provedor do sistema para imediato bloqueio do acesso.
5.5. O Senac/AM nado é unidade cadastradora do sistema eletrénico. Os

licitantes interessados em participar da licitacdo deverdo verificar no site do
Comprasnet, as unidades cadastradoras do sistema para a entrega da documentacao
pertinente.

6. DO ENVIO DA PROPOSTA DE PRECOS

6.1. A licitante devera encaminhar proposta de prec¢os, exclusivamente por meio
do sistema eletrénico, no site www.gov.br/compras, até a data e horario marcados
para abertura da sessdo, quando entdo encerrar-se-a automaticamente a fase de
recebimento de propostas.

6.1.1. Até o horario marcado para abertura da sessao, as licitantes poderéo retirar
ou substituir as propostas apresentadas;
6.2. A licitante sera responsavel por todas as transacdes que forem efetuadas

em seu nome no sistema eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiras suas
propostas e lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante,
nao cabendo ao provedor do sistema ou ao Senac/AM responsabilidade por eventuais
danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por terceiros.
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6.3. Todos os custos decorrentes da elaboragéo e apresentacéo das propostas
financeiras serdo de responsabilidade exclusiva da licitante, ndo cabendo qualquer
responsabilidade ao Senac/AM, inclusive, pelas transacfes que forem efetuadas em
seu nome no sistema eletrénico ou de eventual desconexao.

6.4. A apresentacdo da proposta de precos implicar4d em plena aceitagéo, por
parte da licitante, das condi¢des estabelecidas neste edital e seus anexos.
6.5. A elaboracdo da proposta de precos € de inteira responsabilidade da

licitante, ndo lhe cabendo a desisténcia, sob pena de aplicacdo das sancdes previstas
neste edital e seus anexos ou na Resolugao Senac n. © 1.270/2024.

6.6. Serao desclassificadas as propostas que ndo atenderem as exigéncias do
presente edital e seus anexos, que forem omissas ou apresentem irregularidades
insanaveis.

6.7. E facultado ao pregoeiro realizar diligéncias para sanar falhas formais da
proposta a exemplo de: erros numéricos, erros de calculo, divergéncia entre precos
unitérios, subtotais e final.

6.8. Quaisquer insercbes que visem modificar, extinguir ou criar direitos, sem
previsao neste edital, seréo tidas como inexistentes, aproveitando-se na proposta o
gue néo for conflitante com as disposic8es aqui contidas.

7. ABERTURA DA SESSAO PUBLICA

7.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-4 em sessdo publica, por meio de
sistema eletrbnico, no site www.gov.br/compras, na data, horéario e local indicados
neste edital, por comando do pregoeiro.

7.2. Durante a sessédo publica, a comunicacdo entre o pregoeiro e as licitantes
ocorrera exclusivamente mediante troca de mensagens, em campo proprio do sistema
eletronico.

7.3. Cabera a licitante acompanhar as operagdes no sistema eletrénico durante
0 processo licitatorio, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negécios
diante da inobservancia de qualquer mensagem emitida pelo sistema ou de sua
desconexao.

8. CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS

8.1. A Proposta de precos deverd ser elaborada e enviada, exclusivamente, por
meio do sistema eletrbnico, até a data e horario marcado para recebimento das
propostas, quando entdo encerrar-se-a automaticamente a fase de recebimento de
propostas.
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8.2. O valor proposto englobara todas as despesas relativas ao objeto licitado,
bem como os respectivos custos diretos e indiretos, tributos, tarifas, encargos, frete,
transporte, remuneragdes, de acordo com as especificacdes, quantidades, condi¢des
de execucdao e faturamento.

8.3. A proposta devera atender fielmente a este edital e anexos, considerando
0s prazos, condicfes de entrega ou execuc¢do, garantia (quando houver) e demais
condicles exigidas.

8.4. Cada empresa devera apresentar apenas uma proposta por lote/item, para
o(s) qual(is) fizer a opcado de participacdo, nos casos em que a licitacéo tiver mais de
um lote/item.

8.5. A proposta deverad limitar-se ao objeto desta licitacdo, sendo
desconsideradas quaisquer alternativas de precos (percentuais de taxas
administrativas) ou qualquer outra condicdo nao prevista neste edital.

8.6. Até o horario previsto para recebimento das propostas constante no item 1,
deste edital, os interessados poderao retirar ou substituir suas propostas iniciais no
sistema.

8.7. A elaboracéo da proposta € de inteira responsabilidade da licitante ndo lhe
cabendo a desisténcia.
8.8. O Pregoeiro e a Equipe de Apoio poderao analisar as propostas de precos

encaminhadas, desclassificando aquelas que nao estiverem em consonancia com o
estabelecido no presente edital e anexos, cabendo ao Pregoeiro registrar e
disponibilizar a decisdo no sistema eletrénico para acompanhamento em tempo real
pelas licitantes.

8.9. A APRESENTACAO DA PROPOSTA IMPLICARA NA PLENA
ACEITACAO E CONCORDANCIA, POR PARTE DA LICITANTE, DE TODAS AS
EXIGENCIAS, TERMOS E CONDICOES ESTABELECIDAS NO EDITAL E SEUS
ANEXOS, EM ESPECIAL A DESCRIC}AO DO ITEM CONSTANTE NO ANEXO | -
TERMO DE REFERENCIA.

Q. FORMULACAO DE LANCES

9.1. Findo o periodo de recebimento das propostas comerciais, o Pregoeiro do
Senac/AM dara inicio a etapa competitiva, de acordo com o horario previsto no
sistema.

9.2. O sistema ordenara, automaticamente, as propostas comerciais em ordem
crescente.
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9.2.1. Na hipotese de haver propostas comerciais com precos iguais, prevalecera
como de menor preco, a que tiver sido primeiramente registrada.
9.2.2. Todos o0s precos das propostas comerciais serdo considerados como

lances na etapa competitiva.

9.2.3. Sera considerada como primeiro lance a proposta de MENOR PRECO
POR ITEM.

9.3. Na etapa competitiva os representantes das licitantes deverdo estar
conectados ao sistema para participar da sessao de lances, isto €, somente serao
aceitos novos lances enviados, exclusivamente, por meio do sistema eletrénico.

9.4. A licitante somente podera oferecer lance inferior ao ultimo por ela ofertado
e registrado pelo sistema eletronico.

9.5. Na hipo6tese de haver lances iguais, prevalecer4d como de menor preco, 0
lance que tiver sido primeiramente registrado.

9.6. Os lances ofertados serdo no MENOR PRECO POR ITEM, sendo
consideradas somente 02 (duas) casas decimais apoés a virgula.

9.6.1. E vedada a desisténcia dos lances ja ofertados, salvo, se a justificativa

apresentada durante a etapa de formulacdo dos lances for aceita pelo Pregoeiro e
Equipe de Apoio.

9.7. Durante o transcurso da etapa competitiva, o sistema disponibilizard em
tempo real, o preco do menor lance registrado. O sistema né&o identificara o autor dos
lances as demais licitantes.

9.8. O tempo normal da etapa competitiva serd encerrado por decisdo do
Pregoeiro, que informard do término, com o minimo de 02 (dois) minutos de
antecedéncia, através de mensagem aos participantes.

9.8.1. Sera adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de
disputa aberto, em que os licitantes apresentaréo lances publicos e sucessivos, com
prorrogacoes.

9.8.2. O intervalo minimo de diferenca de valores entre os lances sera de 0,01%.
9.8.3. A etapa de lances da sessao publica tera duracéo de dez minutos e, apos
isso, sera prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado
nos ultimos dois minutos do periodo de duracédo da sesséo publica.

9.8.4. A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata o item 9.8.3,
sera de dois minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados
nesse periodo de prorrogacéo, inclusive no caso de lances intermediarios.

9.8.5. N&o havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a
sessdao publica encerrar-se-a automaticamente.
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9.8.6. Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogacao automatica pelo
sistema, podera a pregoeiro, assessorado pela equipe de apoio, justificadamente,
admitir o reinicio da sessao publica de lances, em prol da consecucdo do melhor

preco.
9.9. Encerrado o tempo normal, o sistema enviara um aviso na tela e um letreiro
intermitente que alertara sobre o encerramento da disputa.

9.10. O sistema informard a proposta de MENOR PRECO POR ITEM
imediatamente apds o encerramento da etapa competitiva.

9.11. No caso de ndo haver lances na etapa competitiva, serdo considerados os
precos obtidos na fase de Abertura das Propostas Comerciais.

9.12. A perda de conexdao com o sistema eletronico no decorrer da etapa

competitiva do Pregdo Eletronico, pelo pregoeiro, nao inviabiliza a continuidade do
certame. O sistema eletrbnico permanecera acessivel as licitantes e os lances
continuardo sendo recebidos, sem prejuizo dos atos realizados.

9.12.1.  Se a desconexao perdurar por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessao
do Pregdo sera suspensa e tera reinicio somente apos comunicacao expressa do
Pregoeiro aos participantes no site www.gov.br/compras, divulgando data e hora da
reabertura da sessao.

9.13. Apéds o encerramento da etapa competitiva de lances da sesséo publica, o
Pregoeiro podera encaminhar, pelo sistema eletrénico, contraproposta a licitante que
tenha apresentado o MENOR PRECO POR ITEM dentro do valor estimado, para que
seja obtida melhor proposta, observado o critério de julgamento, ndo se admitindo
negociar condicdes diferentes daquelas previstas neste Edital.

9.13.1. O Pregoeiro conduzira a negociacdo por meio do Sistema Eletrdnico,
podendo ser acompanhada pelas demais licitantes.

9.14. Se a proposta comercial ou o lance de menor preco dentro do valor
estimado, nao for aceitavel, ou se a licitante desatender as exigéncias habilitatérias, o
Pregoeiro desclassificard a mesma e, examinara a proposta comercial ou o lance
subsequente dentro do valor estimado, verificando a sua aceitabilidade e as condi¢des
de habilitacdo, na ordem de classificacdo e assim sucessivamente.

9.15. O Pregoeiro podera encaminhar, pelo sistema eletrdnico, contraproposta a
nova licitante arrematante, que tenha lance subsequente ao lance desclassificado,
para que seja obtida melhor proposta, observado o critério de julgamento, ndo se
admitindo negociar condi¢gOes diferentes daquelas previstas neste Edital.

9.16. Inexistindo ou sendo desclassificadas todas as licitantes com propostas
comerciais dentro dos valores estimados pela entidade, o pregoeiro em casos
excepcionais e justificados, atendendo oportunidade/interesse da entidade, podera
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convocar licitantes com propostas comerciais em valores até 10% (dez por cento)
acima do valor estimado, para negociacdo e apresentacdo de nova proposta
comercial, observada a ordenacao dos lances/propostas.

9.17. Se, apos a negociagdo prevista no item 9.15, ndo houver a reducdo da
proposta comercial para valor igual ou inferior ao estimado pela Entidade, a proposta
sera desclassificada.

9.18. O sistema eletrbnico emitira ata circunstanciada da sessao, na qual estara
registrada a indicacao do lance vencedor, a classificacdo dos lances apresentados e
demais informacdes relativas a “etapa competitiva” do PREGAO ELETRONICO.

10. JULGAMENTO DAS PROPOSTAS DE PRECOS

10.1. Para julgamento das propostas levar-se-4 em consideragdo o MENOR
PRECO POR ITEM.

10.2. Encerrada a etapa de lances o pregoeiro examinara a proposta classificada

em 1° (primeiro) lugar quanto ao prego, bem como quanto ao cumprimento das
especificacdes do objeto.

11. NEGOCIACAO

11.1. Apds o encerramento da etapa de lances, o pregoeiro podera solicitar
contraproposta diretamente a licitante que tenha apresentado o lance mais vantajoso,
para que seja obtida melhor proposta, observando o critério de julgamento e o valor
estimado para a contratacdo, ndo se admitindo negociar condi¢cbes diferentes
daquelas previstas no edital.

11.2. A negociacdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser
acompanhada pelas demais licitantes.

12. ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

12.1. A licitante classificada provisoriamente em primeiro lugar devera
encaminhar a PROPOSTA COMERCIAL adequada ao ultimo lance, devidamente
preenchida na forma do ANEXO Il — Modelo de Proposta Comercial e
documentacio de habilitagcdo, deste edital, EM ARQUIVO UNICO, no prazo de 02
(duas) horas, contado da convocacao efetuada pelo Pregoeiro por meio da opgao
“Enviar Anexo” no sistema Comprasnet.
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12.1.1. Caso o licitante convocado enfrente dificuldade em atender a convocacéo,
deverd informar, dentro do prazo previsto no item 12.1, deste edital, quando lhe sera
concedido um prazo adicional a critério do pregoeiro.

12.1.2. A licitante declarada arrematante sera desclassificada caso ndo envie a
proposta comercial e a documentacgéo de habilitacdo no prazo estabelecido no edital.
12.1.3. Todos os documentos deverao ser incluidos no sistema Comprasnet

e ndo serdo considerados os documentos enviados por e-mail.

12.1.3.1. Ocorrendo a situacdo prevista no subitem acima, sera convocada nova
licitante, nos termos dos subitens 11.1 e 11.2, para envio da Proposta Comercial,
conforme item 12.1.

12.1.4. Os demais licitantes participantes da sesséo poderéo solicitar ao pregoeiro

vistas dos arquivos enviados nos termos do subitem anterior, somente pelo sistema
Comprasnet, no prazo maximo de 20 (vinte) minutos apds encerrado o prazo de envio
da documentacéo.

12.1.5. Encerrado o prazo do subitem anterior, as vistas dos autos seguirdo o
descrito no item 15.7 deste edital.

12.2. A proposta de precos a ser encaminhada devera conter as seguintes
informacdes:

12.2.1. Prazo de validade da proposta, ndo inferior a 120 (cento e vinte) dias, a
contar da data de sua apresentacao;

12.2.2. Prazo de entrega e Montagem (instalacédo): até 30 (trinta) dias corridos,
contatos a partir do recebimento do Pedido de Compra;

12.2.3.  Prazo de garantia: minimo de 12 (doze) meses;

12.2.4. Fabricante, Marca, Modelo, ano de fabricacgéo;

12.2.5.  Preco unitario e total de cada item, de acordo com as quantidades e 0s
lances ofertados, em algarismos e por extenso (total), expresso em moeda corrente
nacional (R$);

12.2.6. Declaracéo expressa de estarem inclusos nos precos propostos todos os
custos operacionais, equipamentos, EPIs, transportes, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais, taxas, fretes, impostos e quaisquer outras
despesas que incidam direta ou indiretamente ao objeto deste edital. Na falta de tal
declaracdo, serdo consideradas inclusas nos precos todas e quaisquer despesas
vinculadas ao objeto desta licitacao;

12.2.7. O numero desta licitacdo, razdo social da licitante, nimero de CNPJ,
telefone, e-mail, se houver, e o respectivo endereco com CEP, dados bancérios para
fins de pagamento com a indicagdo do nome e numero do banco, agéncia e conta
corrente de titularidade da licitante, vinculada ao CNPJ constante da Proposta;
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12.2.8.  Descricédo detalhada de todas as caracteristicas dos produtos ofertados, de
acordo com as especificacbes contidas nos anexos deste edital;

12.3. Todos os documentos emitidos em lingua estrangeira deverdo ser
entregues acompanhados da traducéo para a lingua portuguesa, efetuada por tradutor
juramentado e também devidamente consularizados e registrados no Cartério de
Titulos e Documentos.

12.3.1. Documentos de procedéncia estrangeira, mas emitidos em lingua
portuguesa, também deverdo ser apresentados devidamente consularizados ou
registrados no Cartério de Titulos e Documentos.

12.4. Em se tratando de filial, os documentos de habilitacdo juridica e
regularidade fiscal deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles que, pela propria
natureza, sao emitidos somente em nome da matriz.

12.5. DENTRE _OS DOCUMENTOS PASSIVEIS DE SOLICITACAO PELO
PREGOEIRO, DESTACAM-SE OS QUE CONTENHAM AS CARACTERISTICAS DO
EQUIPAMENTO OFERTADO, TAIS COMO CATALOGOS, FOLHETOS, MANUAIS
OU PROSPECTOS, ENCAMINHADOS POR MEIO ELETRONICO, OU, SE FOR O
CASO, POR OUTRO MEIO E PRAZO INDICADOS PELO PREGOEIRO, SEM
PREJUIZO DO SEU POSTERIOR ENVIO PELO SISTEMA ELETRONICO, SOB
PENA DE NAO ACEITACAO DA PROPOSTA.

12.6. A licitante que abandonar o certame, deixando de enviar a documentagéo
exigida, serd desclassificada e sujeitar-se-a as sanc¢des previstas neste edital.
12.7. Os documentos remetidos por meio da opgao “Enviar Anexo” do sistema

eletrbnico poderdo ser solicitados em original ou por copia autenticada a qualquer
momento, em prazo a ser estabelecido pelo pregoeiro.

12.7.1. Os originais ou copias autenticadas, caso sejam solicitados, deverao ser
encaminhados a Comissdo Permanente de Licitacdo, para o setor da Gerencia de
Suprimento e Patrimdnio na sede do Senac/AM, localizado na Avenida Djalma Batista,
n° 2.453, 3° Andar, bairro: Chapada, Manaus/AM.

12.7.2. Os documentos emitidos por cartério on-line poderdo ser apresentados,
desde que acompanhados de seus respectivos certificados digitais, para conferéncia
do pregoeiro.

12.8. O prazo estabelecido pelo pregoeiro podera ser prorrogado por solicitacdo
escrita e justificada da licitante, formulada antes de findo o prazo estabelecido, e
formalmente aceita pelo Pregoeiro.

12.9. O Pregoeiro podera solicitar parecer da area técnica ou de servidor que
detenha conhecimento técnico do objeto, para orientar sua deciséo.
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12.10. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor com valor superior ao
preco estimado ou que apresentar preco manifestamente inexequivel.

12.10.1. Considerar-se-a inexequivel a proposta que ndo venha a ter demonstrada
sua viabilidade por meio de documentacdo que comprove que 0s custos envolvidos
na contratagao sao coerentes com os de mercado.

12.10.2. Caso o0 pregoeiro entenda que o preco € inexequivel, com base na
realidade do mercado, devera estabelecer prazo para que a licitante demonstre a
exequibilidade de seu preco.

12.11. N&o se admitira proposta que apresente valores simbolicos, irrisorios ou de
valor zero, incompativeis com os precos de mercado, exceto quando se referirem a
materiais e instalacfes de propriedade da prépria licitante, para os quais ele renuncie
a parcela ou a totalidade da remuneracao.

12.12. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro
examinara a proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de
classificacao.

12.13. O Pregoeiro poderd encaminhar, por meio do sistema eletrénico,
contraproposta a licitante que apresentou o lance mais vantajoso, com o fim de
negociar a obtencdo de melhor preco, vedada a negociacdo em condi¢cdes diversas
das previstas neste Edital.

12.14. Também nas hipéteses em que o Pregoeiro ndo aceitar a proposta
motivadamente e passar a subsequente, podera negociar com a licitante para que
seja obtido preco melhor.

12.15. A negociacdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser
acompanhada pelas demais licitantes.
12.16. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sesséao, informando no

“chat” a nova data e horario para sua continuidade.

12.17. Constatado o atendimento das exigéncias fixadas no Edital e declarada a
licitante vencedora, o Pregoeiro consignara esta decisdo em ata propria, que sera
disponibilizada no sistema eletrdnico, encaminhando-se o processo a autoridade
competente para homologacéo e adjudicacgao.

13. DOCUMENTACAO DE HABILITACAO

13.1. AS APRESENTACOES DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO
DEVERAO SER ANEXADAS, CONCOMITANTEMENTE COM AS PROPOSTAS
CONFORME ITEM 12.1 OU ATRAVES DO SISTEMA DE CADASTRO DE
FORNECEDOR - SICAF.
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13.2. DECLARACOES

13.2.1. Declaracdo de que a licitante aceita e concorda com todas condicdes
estipuladas neste edital, bem como da existéncia de fato impeditivo para licitar,
conforme modelo constante no Anexo lll.

13.3. HABILITACAO JURIDICA

13.3.1.  Prova de registro, no 6érgdo competente, no caso de empresario individual;
13.3.2.  Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente
registrado no érgdo competente; e

13.3.3. Ato de nomeacdo ou de eleicdo dos administradores, devidamente
registrado no 6rgdo competente, na hipotese de terem sido nomeados ou eleitos em
separado.

13.4. QUALIFICACAO TECNICA

13.4.1.  Apresentacdo de atestado (s) de capacidade técnica, emitidos por entidade
publica ou privada, que comprove (m) que a licitante fornece ou forneceu os materiais
compativeis em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto da licitac&o.
13.4.1.1. Nao serdo aceitos atestado (s) emitido (s) pela propria empresa ou por
empresa do mesmo grupo empresarial.

13.4.2. O Senac podera realizar diligéncia/visita técnica, a fim de complementar
informacdes ou comprovar a veracidade do (s) atestado (s) de capacidade técnica
apresentado (s) pela licitante convocada, quando, podera ser requerida copia do (S)
contrato (s), nota (s) fiscal (is) ou qualquer outro documento que comprove
inequivocamente que o fornecimento apresentado no atestado foi executado.

13.5. QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

13.5.1. Certiddo de negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede da
pessoa juridica, ou de execucédo patrimonial. A certiddo que nao possuir prazo de
validade ndo podera ter sua emissdo superior a 90 (noventa) dias da data de
recebimento dos envelopes.

13.6. REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA

a. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ)
(http://www.receita.fazenda.gov.br/Pessoalduridica/CNPJ/cnpjreva/Cnpjreva_Solicitac

a0.asp);
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b. Prova de inscricdo no Cadastro de Contribuinte Estadual ou Municipal, se
houver, relativo ao domicilio ou sede da licitante, pertinente ao seu ramo de atividade
e compativel com o objeto da licitac&o;

C. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, a Procuradoria —
Geral da Fazenda Nacional e o Sistema de Seguridade Social (INSS), emitida pela
Secretaria da Receita Federal, referente aos tributos e contribuicbes federais e a
Divida Ativa da Unido (Certiddo Conjunta Negativa de Débitos ou Certiddo Conjunta
Positiva com efeitos negativos), na forma da Lei e com prazo de validade em vigor, da
sede ou domicilio da licitante, ou da filial quando esta for a Licitante
(http://www.receita.fazenda.gov.br/aplicacoes/ATSPO/certidao/Cndconjuntalnter/Info
rmaNICertidao.asp?Tipo=1);

d. Certidao Negativa de Tributos Estaduais ou Certiddo Positiva com Efeitos
de Negativa, expedida pela Fazenda Estadual para participagdo em Licitacoes
Publicas, da sede ou domicilio da licitante, ou da filial quando esta for a Licitante, ou
ainda, Certiddo de n&o contribuinte;

e. Certidao Negativa de Tributos Municipais ou Certiddo Positiva com Efeitos
de Negativa, expedida pela Fazenda Municipal, da sede ou domicilio da licitante, ou
da filial guando esta for a Licitante, ou ainda, Certiddo de ndo contribuinte;

f. Certificado de Regularidade do Fundo de Garantia por Tempo de Servico -
FGTS, da sede da Licitante (https://consulta-
crf.caixa.gov.br/consultacrf/pages/consultaEmpregador.jsf);

g. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas, expedida pelo Tribunal Superior

do Trabalho, com base no Banco Nacional de Devedores Trabalhistas
(http://www.tst.jus.br/certidao).

13.7. A documentacdo acima deverda ser apresentada na forma da lei vigente.
13.8. O Pregoeiro podera consultar as certiddes a que se referem as alineas c,
d, e, f e g do subitem 13.6 no Sistema de Cadastro de Fornecedor - SICAF, para
verificacdo das condi¢des de habilitacéo das licitantes.

13.8.1. Caso a licitante esteja com algum documento ou informacéo vencido ou
ndo atualizado no SICAF, ser-lhe-4 assegurado o direito de encaminhar, na propria
sessdo, a documentacédo atualizada.

13.9. No caso de documentos extraidos da internet, sera facultado ao Pregoeiro
realizar pesquisa para efeito de confirmacgéo da veracidade ou validade desses.
13.10. A prova a que se refere as alineas “a” e “b” do subitem 13.6 poderé ser feita
por meio de documentos que os contenham.

13.11. N&o serdo aceitos protocolos de entrega ou solicitacdo de documentos em
substituicdo aos documentos requeridos neste Edital.
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13.12. E FACULTADO AO PREGOEIRO REALIZAR DILIGENCIAS PARA
SANAR FALHAS FORMAIS NA DOCUMENTA(;AO DE HABILITAQAO.

13.12.1. No julgamento da habilitacdo e das propostas, o Pregoeiro podera sanar
erros ou falhas que n&o alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua
validade juridica, desde que devidamente justificado.

13.12.2. Quando do julgamento da habilitacdo, o pregoeiro podera suprir a eventual
omissao ou falha de documentos de regularidade fiscal, mediante consulta via internet
em sites oficiais que emitam certidées on-line, registrando em ata a sua ocorréncia,
reconhecendo-lhes os efeitos para fins de habilitac&o.

13.12.3. As diligéncias mencionadas no subitem 13.12 ficardo prejudicadas caso o
acesso via internet esteja indisponivel, por qualquer que seja a razdo, ou as
informagdes contidas nos referidos sites ndo sejam suficientes para atestar a
regularidade fiscal da licitante, fato que ensejara a inabilitacdo da empresa.

13.13. Os documentos remetidos por meio da opg¢ao “Enviar Anexo” do sistema
Comprasnet poderéo ser solicitados em original ou por cOpia autenticada a qualquer
momento, em prazo a ser estabelecido pelo Pregoeiro.

13.14. Os originais ou cOpias autenticadas, dos documentos de habilitacdo, caso
sejam solicitados, deverdo estar em plena validade na data da sessédo publica,
devendo ser encaminhados a Comissdo Permanente de Licitacdo do Senac/AM,
localizado na Avenida Djalma Batista, n® 2.453, 3° andar, bairro: Chapada,
Manaus/AM, em envelope Unico, devendo conter as seguintes informacgdes:

o Pregdo Eletrénico n°

o Razao Social e CNPJ da Empresa:

o Telefone/fax:

o E-mail:

14. DAS AMOSTRAS

14.1. O pregoeiro poderd a seu critério, apés a etapa de lances, solicitar

amostras dos materiais ofertados a licitante detentora da melhor proposta classificada,
objeto deste Pregédo para analise técnica.

14.2. As amostras solicitadas a empresa classificada na etapa de lances deveréo
ser encaminhadas para Almoxarifado Central, situado a Rua Visconde de Itanhaém,
n° 410, CEP - 69.058-730, Cidade Nova, Manaus — AM, ou em local a ser designado
pelo SENAC/AM, no prazo maximo de entrega de 10 (dez) dias uteis apoés
recebida a comunicacao, podendo ser prorrogado mediante a autorizagcdo da
Administragéo.
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14.3. Se a amostra apresentar divergéncia em relacdo a especificagdo constante
deste Edital ou da proposta, a licitante tera sua proposta desclassificada.

14.4. Se a licitante ndo encaminhar a amostra no prazo estabelecido, tera sua
cotacdo desconsiderada para efeito de julgamento.

14.5. As amostras serdo solicitadas para que se possa verificar se 0s materiais
ofertados atendem as caracteristicas técnicas que constam deste Edital de licitacdo e
da proposta apresentada pela licitante.

14.6. A andlise sensorial das amostras serd observada as caracteristicas
organolépticas dos produtos apresentados, tais como aparéncia, aroma, cor, sabor,
rendimento, forma, tamanho, textura visual, grau de umidade, atividade de agua,
auséncia de contaminagé&o alimentar, quando couber.

14.7. Apoés andlise das amostras apresentadas, 0 pregoeiro convocara todas as
licitantes para, em nova sesséo, comunicar a respeito da aceitabilidade dos materiais
apresentados e, por conseguinte, para inicio da fase de oferta de lances e
posteriormente analisada a documentacao da empresa ofertante do menor preco, cuja
amostra tenha sido aprovada tecnicamente.

15. IMPUGNACAOQ DO EDITAL

15.1. Qualqguer pedido de impugnacéao ou esclarecimento em relacdo a eventuais
duvidas de interpretacdo do presente Edital e seus Anexos, ou sugestdo visando a
sua melhoria, devera ser encaminhada por escrito ao Servico Nacional de
Aprendizagem Comercial Senac/AM, setor de Licitacdo, identificado com os dizeres
“Pedido de Esclarecimento”, mencionando o numero desta licitagcdo, para Avenida
Djalma Batista, n® 2.453, bairro: Chapada, 3° andar, Manaus/AM, ou através do e-
mail: licitacao@am.senac.br, até o dia 14/08/2025 as 17:00h. N&o sendo feito nesse
prazo, pressupde-se que 0s elementos fornecidos sédo suficientemente claros e
precisos para permitir a apresentacdo de documentos e propostas, ndo cabendo ao
licitante o direito a qualquer reclamacéo posterior.

15.2. Os pedidos de esclarecimentos e/ou impugnacdes deverdo ser enviados
em papel timbrado da licitante e devidamente assinado, obedecendo ao horario
estabelecido no subitem 15.1.

15.3. Em caso de impugnacéo interposta por Pessoa Juridica devera ser também
digitalizado e juntado o instrumento de procuragdo ou contrato social, em original ou
cOpia autenticada, aptos a demonstrarem que o signatario das pecas detém poderes
para representar a licitante.

15.4. Cabera ao pregoeiro decidir sobre a peticdo no prazo de 24 (vinte e quatro)
horas, contados a partir do dia do seu recebimento, estendendo esse prazo conforme
a complexidade da impugnacéo.
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15.5. O Senac/AM néo se responsabiliza por e-mails que, por qualquer motivo,
nao forem recebidos em virtude de problemas no servidor ou navegador do emissor.
15.6. As impugnacodes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem 0s prazos
previstos no certame.
15.7. Acolhida a peticao contra o Edital ou havendo necessidade de prazo maior

para julgamento da questdo, nova data sera designada pelo Pregoeiro para a
realizacdo do certame, informando as licitantes por meio do sistema.

15.8. Os avisos, informacdes e convocacdes referentes ao processo licitatorio
(esclarecimento/impugnacao, laudos técnicos, resultados e atas), serdo divulgadas
mediante publicag&o no portal do Senac/AM, https://am.senac.br/licitacoes, e no portal
de compras do Governo Federal, www.gov.br/compras, ficando as empresas
interessadas em participar, obrigada a acessa-lo.

16. DOS RECURSOS

16.1. Somente caberd recurso da decisdo que declarar a licitante vencedora, da
qual cabera recurso da decisdo que inabilitar a licitante.

16.2. Declarado o vencedor, qualquer licitante poderd, durante a sessao publica,

de forma imediata e motivada, em campo préprio do sistema, manifestar sua intencéo
de recorrer.

16.2.1. O prazo para manifestacdo de intencdo de recurso, serd de 10 (dez)
minutos, contados da habilitacdo do ultimo item no sistema.

16.2.2. O Pregoeiro examinard a intencdo de recurso, aceitando-a ou,
motivadamente, rejeitando-a em campo proprio do Sistema.

16.2.3. A licitante que tiver sua intencdo de recurso aceita devera apresentar as
razBes de recurso, no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ficando as demais licitantes, desde
logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazes em igual prazo, que
comecara a contar do término do prazo do recorrente, sendo lhes assegurada vista
imediata aos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

16.3. A falta de manifestacédo imediata e motivada da licitante quanto a intencéo
de recorrer, importara na decadéncia desse direito, ficando o Pregoeiro autorizado a
encaminhar o processo para adjudicacéo e homologacgao.

16.4. O acolhimento do recurso invalidara apenas 0s atos insuscetiveis de
aproveitamento.

16.5. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a
autoridade competente adjudicara o objeto e homologara o procedimento licitatério.
16.6. N&o serdo conhecidos 0s recursos interpostos apdos 0s respectivos prazos
legais, bem como os que forem enviados por e-mail.


https://am.senac.br/licitacoes
http://www.gov.br/

Fecomércio
Sesc

16.7. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos
interessados no Setor de Licitagdo, no seguinte endereco: Avenida Djalma Batista, n°
2.453, 3° Andar, bairro: Chapada, Manaus/AM, no horario de 8h30 as 17h00, horario
local, de segunda a sexta-feira, em dias Uteis.

16.8. Os recursos seréo julgados pela autoridade competente ou por quem esta
delegar competéncia, no prazo de até 10 (dez) dias Uteis, contados da data final para
a apresentacao das contrarrazdes previstas no item 16.2.3.

16.9. Caso a licitante classificada em primeiro lugar seja desclassificada, depois
de julgados os recursos interpostos e até a homologacao/adjudicacdo do processo
licitatério, sera procedida a chamada das licitantes remanescentes, na ordem de
classificagdo, para que a segunda classificada, que preencha as condi¢cdes de
habilitacdo, seja declarada vencedora, nas mesmas condicdes constantes da
proposta vencedora.

16.10. Concluidos os procedimentos, inclusive com os resultados de eventuais
recursos, o pregoeiro encaminhard o processo a autoridade competente para
homologacao e adjudicacéo.

17. FISCALIZACAO GESTAO

17.1. A fiscalizacé@o e gestdo do contrato/pedido de compra sera exercida pela
Geréncia de Tecnologia da Informacéo.

17.2. O CONTRANTE exercerd ampla, irrestrita e permanente fiscalizacdo de

todas as fases de execucdo do contrato, do cumprimento das obrigacbes e do
desempenho da CONTRATADA, sem prejuizo do dever desta de fiscalizar seus
empregados, prepostos e subordinados.

17.3. A CONTRATADA deverd indicar um preposto, aceito pelo
CONTRATANTE, com competéncia para manter entendimentos, receber
comunicacdes ou transmiti-las, e representa-la durante a execucao contratual.

17.4. O CONTRATANTE podera rejeitar, no todo ou em parte, o objeto
contratado, se em desacordo com o termo de referéncia e com o contrato, por meio
de documento formal, fazendo constar o motivo e a fundamentacao, fixando prazo
para correcao, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades cabiveis.

17.5. Quaisquer exigéncias da fiscalizacdo, inerentes ao objeto do contrato,
deverdo ser prontamente atendidas pela CONTRATADA, sem 0Onus para O
CONTRATANTE.

17.6. A fiscalizacdo de que trata essa clausula ndo exclui nem reduz a
responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer
irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas ou vicios redibitorios, e,
na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade do CONTRATANTE ou de
seus agentes e prepostos.
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.18. CONDICOES DE EXECUCAQ
18.1. Condicdes de execucéao estao previstas no Anexo | — Termo de Referéncia.
19. OBRIGACOES DA CONTRATANTE
19.1. A CONTRATANTE obriga-se a:

19.1.1.  Receber provisoriamente o bem, disponibilizando local, data e horério;
19.1.2.  Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens
recebidos provisoriamente com as especificagdes constantes do Edital e da proposta,
para fins de aceitacéo e recebimento definitivo;

19.1.3. Designar um Fiscal para acompanhar a entrega do bem e exigir que a
Contratada forneca os produtos em estrita observancia a este Termo de Referéncia,
ao edital e seus anexos;

19.1.4.  Orientar, supervisionar e controlar a fiscalizacéo;

19.1.5. Tomar todas as providéncias para que os empregados da Contratada
tenham acesso ao local de entrega dos materiais, para o cumprimento das obrigacdes
ora contraidas;

19.1.6. Comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfei¢cdes, falhas ou
irregularidades verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou
corrigido, com vistas a adocao das providéncias cabiveis;

19.1.7.  Informar & Contratada o (s) nome (s) do(s) agente(s) designado(s) para a
fiscalizacao;

19.1.8. Receber e atestar os documentos das despesas, quando comprovado o
correto fornecimento dos materiais, conforme condicdes estabelecidas neste Termo
de Referéncia, no edital elaborado pelo 6rgéo gerenciador e seus anexos;

19.1.9.  Prestar as informacdes e 0s esclarecimentos que venham a ser solicitados
pela contratada com relacdo ao objeto desta licitacao.

19.1.10. Efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao
fornecimento do objeto, no prazo e forma estabelecidos no Edital e seus anexos;
19.1.11. A Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos
pela Contratada com terceiros, ainda que vinculados a execucéo do presente Termo
de Contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato
da Contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

19.1.12. Acompanhar e fiscalizar a execucéo deste contrato, de modo a zelar pela
qualidade, transparéncia e agilidade na execucdo do objeto, sem prejuizo da
responsabilidade da CONTRATADA;

19.1.13. Efetuar, com pontualidade, os pagamentos a CONTRATADA, apds o
cumprimento das formalidades legais;

19.1.14. Fornecer a CONTRATADA todos 0s esclarecimentos necessarios para
execucao dos servicos e demais informacgfes que esta venha a solicitar;



Fecomércio
Sesc

19.1.15. Assegurar o livre acesso dos empregados da CONTRATADA, quando
devidamente comunicado por escrito, com antecedéncia minima de 24 horas, aos
locais em que devam executar suas tarefas, com apresentacdo de documento de
identificacdo e uniformizados;

19.1.16. Informar a CONTRATADA nome e telefone do gestor do contrato e seu
substituto, mantendo tais dados atualizados;

19.1.17. Comunicar oficialmente & CONTRATADA quaisquer falhas verificadas no
cumprimento do contrato;

20. DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

20.1. A CONTRATADA obriga-se a cumprir fielmente o estipulado neste
Instrumento, bem como na sua proposta comercial e no termo de referéncia do
processo licitatorio.

20.2. Respeitar as normas e procedimentos de controle interno, inclusive de
acesso as dependéncias do CONTRATANTE.
20.3. Manter, durante toda a vigéncia do instrumento contratual, em

compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as condicdes de habilitacdo e
qualificacdo exigidas na licitacao.

20.4. Informar imediatamente ao CONTRATANTE, por escrito, quaisquer
alteracdes que se fizerem nos seus dados cadastrais, para atualizacao.

20.5. Fornecer aos seus empregados os equipamentos de seguranca que se
fizerem necessarios, para a execucao do objeto.

20.6. Assumir inteira responsabilidade por quaisquer danos causados
diretamente ao CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de culpa ou dolo, quando
estes tenham sido ocasionados em decorréncia da execucao do objeto contratado, ou
causados por seus empregados ou prepostos.

20.7. Arcar com todas as despesas, diretas ou indiretas, decorrentes do
cumprimento das obrigacdes assumidas, sem qualquer 6nus ao CONTRATANTE,
conforme especificagbes deste termo.

20.8. Devolver os termos aditivos e documentos relacionados ao contrato no
prazo maximo de 05 (cinco) dias uteis contados do recebimento.
20.9. Cumprir todas as obrigac6es de natureza fiscal, trabalhista e previdenciaria,

incluindo seguro contra riscos de acidentes do trabalho, com relagdo ao pessoal
eventualmente designado para a execucdo do contrato, que nado terdo qualquer
vinculo empregaticio com o0 CONTRATANTE, ndo cabendo, em nenhuma hipotese,
responsabilidade solidaria por parte deste.

20.10. N&o veicular, em nenhuma hipétese, publicidade ou qualquer outra
informacéo acerca do contrato, sem prévia autorizacdo do CONTRATANTE.

20.11. Comunicar ao fiscal do contrato a ocorréncia de qualquer fato impeditivo a
fiel execucao do objeto contratado.
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20.12. Prestar todos os esclarecimentos que l|he forem solicitados pelo
CONTRATANTE.
20.13. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir as suas expensas, sem

nenhum 6énus para 0 CONTRATANTE, no total ou em parte, o objeto do contrato em
que se verificarem vicios ou incorregoes.

20.14. Assumir integral e exclusiva responsabilidade por toda e qualquer operagao
de tratamento de dados pessoais, desde a coleta, armazenamento, cuja utilizagéo
devera ser realizada nos fins previamente consentidos por seus clientes,
consumidores e demais titulares, nos termos da legislagdo vigente e da Lei n°
13.709/2220 (LGPD).

21. DA PROTECAO DE DADOS

21.1. As partes, por si, seus gestores, empregados e prepostos, declaram que
0os dados pessoais pertinentes serdo utilizados, Unica e exclusivamente para as
finalidades contratuais, dando perfeito cumprimento as regras da Lei Geral de
Protecdo de Dados (LGPD).

22. SUBCONTRATACAO

22.1. N&o sera admitida a subcontratacéo do objeto licitatério.

23. DAS SANCOES

23.1. Em caso de inexecucéo total, ou qualquer outra inadimpléncia, a licitante

estara sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, no que couber
garantida prévia defesa, as seguintes sancoes:

|.Adverténcia;
[l.Multa:

a. 10% (dez por cento), sobre o valor da compra/servigo, e cancelamento da Ata
de Registro de Precos, quando decorridos 05 (cinco) dias de inadimplemento e
caracterizada a recusa ou impossibilidade da CONTRATADA em prestar 0s servicos;

b. 10% (dez por cento), sobre o valor da compra/servico, quando a
CONTRATADA recusar retirar ou aceitar o instrumento de contrato ou equivalente;
C. 2% (dois por cento), acrescida de 0,3% (zero virgula trés por cento) ao dia,

limitada ao valor da mesma, em caso de atraso na entrega. Apés o terceiro dia util e
a critério da Administracdo do Senac/AM, no caso de entrega com atraso, podera
ocorrer a ndo-aceitacao do objeto, de forma a configurar, nessa hipétese, inexecucao
total da obrigacdo assumida, sem prejuizo da rescisao unilateral da avenca;
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d. 20% (vinte por cento) sobre o valor contratado, em caso de atraso na entrega
do objeto, por periodo superior ao previsto na alinea ¢, ou de inexecuc¢ao parcial da
obrigacdo assumida;

e. 30% (trinta por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de inexecucéo total
da obrigacdo assumida.

lll. Suspensao do direito de licitar como CONTRATANTE pelo periodo de até 3 (trés)
anos.

23.2. O valor da multa podera ser realizado por pagamento espontaneo,
descontado de eventuais pagamentos devidos pelo Senac/AM ou mediante cobranca
judicial.
23.3. O inadimplemento total ou parcial das obrigacdes contratuais assumidas
dard ao contratante o direito de rescindir unilateralmente o contrato, sem prejuizo de
outras penalidades previstas no edital ou no contrato, inclusive a suspenséao do direito
de licitar ou contratar com o contratante, por prazo néo superior a 3 (trés) anos:
I.Nao assinar o contrato ou documento compativel no prazo de 5 (cinco) dias
corridos, contados da notificacao;
ll.Deixar de entregar documentacédo exigida no certame;
[II.N&o mantiver a proposta,

23.4. As hipéteses previstas abaixo, consonante com o art. 41 da Resolucdo
1.270 SENAC ensejardao impedimento do direito de licitar e terdo abrangéncia
nacional, por prazo minimo de 4 (quatro) e maximo de 6 (seis) anos:

| - apresentar declaracéo ou documentacdo falsa exigida para o certame ou prestar

declaracéo falsa durante a licitacdo ou a execucao do contrato;

Il - fraudar a licitacdo ou praticar ato fraudulento na execuc¢éo do contrato;

[Il - comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
IV - praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacao.

23.5. De acordo com o Art. 931 do Cddigo Civil, os empresarios individuais e as
empresas responderdo, independentemente de culpa, pelos danos causados pelos
produtos fornecidos.

24, DO PAGAMENTO

24.1. A licitante vencedora apresentara Nota Fiscal de acordo com a entrega dos
produtos, para liquidacdo e pagamento da despesa pelo Senac/AM, mediante
depdsito em conta bancéaria no prazo de até 15 (quinze) dias uteis contados da
apresentacao dos documentos, devidamente atestados.
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24.2. Nenhum pagamento sera efetuado enquanto pendurar a liquidagdo de
qualquer obrigacédo que lhe for imposta, em virtude de penalidade ou inadimpléncia.
Sendo esse atraso decorrente do inadimplemento de obrigacdes acarretara perda do
direito ao pleito de reajustamento de precos.

24.3. Somente sera efetuado o pagamento dos materiais solicitados no Pedido
de Compra, de acordo com as necessidades do Senac/AM. Fica expressamente
estabelecido que os precos incluam todos os custos diretos e indiretos para o
fornecimento dos materiais de acordo com as condicdes previstas neste Edital e nos
demais documentos da licitagao.

25. DAS DISPOSICOES GERAIS

25.1. O Senac/AM reserva-se o direito de cancelar a presente licitagdo na forma
previstas no Art. 62, da Resolucdo Senac n. © 1.270/2024, sem que caiba a licitante,
direito a indenizacdo ou reclamacéo de qualquer espécie.

25.2. O cadastramento das propostas no site do Comprasnet implica na
aceitacdo tacita e irrestrita pela licitante de todas as condi¢Bes estabelecidas no

presente edital e em seus anexos.

25.3. O Pregoeiro podera convocar técnicos para auxilid-lo na avaliagdo das
propostas comerciais, caso o objeto licitado demande tais conhecimentos.
25.4. Em caso de divergéncia entre as especificacbes dos itens inseridos no

Sistema do Comprasnet e as deste edital e seus anexos, prevalecerao as constantes
no edital e seus anexos.

25.5. A licitante responderd pela fidelidade e legitimidade das informacdes e dos
documentos apresentados em qualquer fase desta licitacdo. A falsidade de qualquer
documento apresentado ou a inverdade das informacfes nele contidas implicara a
imediata desclassificacdo da licitante que o tiver apresentado, ou, caso tenha sido a
vencedora, a rescisdao do Contrato ou outro instrumento habil, sem prejuizo das
demais sancdes cabiveis.

25.6. O _SENAC AMAZONAS PODERA, A QUALQUER MOMENTO
CANCELAR OU REVOGAR, TOTAL OU PARCIALMENTE ESTA LICITACAO
DESDE QUE JUSTIFICADO, BEM COMO ANULA-LA, DANDO CIENCIA DE SUA
DECISAO AOS PARTICIPANTES, SEM QUE A ESTES CAIBAM QUALQUER
DIREITO DE RECLAMACAO OU INDENIZACAO.

25.7. O Senac Amazonas podera desclassificar as licitantes vencedoras por
despacho fundamentado sem direito a qualquer indenizacdo ou ressarcimento e sem
prejuizo de outras sancdes cabiveis, se tiver informacéo fundada de qualquer fato ou
circunstancia anterior ou posterior ao julgamento da licitagdo que desabone a referida
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empresa.
25.8. Se todas as propostas forem desclassificadas, e se conveniente para a

Entidade, a Comissao de Licitacdo em carater excepcional, podera estipular prazo
para apresentacdo de outras propostas, livres das causas da desclassificacdo. Igual
procedimento também podera ser adotado nos casos de inabilitacdo de todas as
licitantes participantes ou quando ndo houver comparecimento de interessados.
25.9. Eventuais omissdes do presente Edital serdo resolvidas pelo Pregoeiro,
com base nas normas especificas, vigentes e aplicaveis.

25.10. As decisdes referentes a este Pregdo serdo divulgadas no portal do
Senac/AM https://am.senac.br/licitacoes e no portal de Compras Governamentais
www.gov.br/compras, sendo de inteira responsabilidade da licitante o0
acompanhamento da divulgacéo de cada fase.

25.11. Sem prejuizo do carater publico de todos os atos do procedimento
licitatério, na sesséo do pregao, a analise do processo ficara restrita ao Pregoeiro.
25.12. Seré facultado ao pregoeiro, em qualquer fase da Licitacao, a promocao de
diligéncia destinada a esclarecer ou completar a instrucdo do processo, vedada a
inclusdo posterior de informacdo ou de documentos que deveriam constar
originariamente da proposta/documentacéao.

25.13. Sob nenhum pretexto serdo recebidas propostas em desacordo com o
Edital e que n&o forem entregues conforme as normas de apresentacdo e prazos ali
determinados.

25.14. Na contagem dos prazos estabelecidos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-
se-a o do vencimento, e considerar-se-ao o0s dias consecutivos.
25.15. Manaus € o domicilio e foro competente para dirimir quaisquer duvidas

referentes a licitacdo e a procedimentos dela resultantes, renunciando as partes a
qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

25.16. A participacao nesta licitacdo implica em conhecimento e aceitagao integral
do Edital, seus anexos, bem como na observancia de regulamentos, normas
administrativas e técnicas aplicaveis.

25.17. A empresa que apresentar proposta estard vinculada a ela e se
responsabilizara pelo fornecimento dos materiais nas condi¢cdes oferecidas.

25.18. E facultado ao Pregoeiro suspender a sessdo sempre que necessario.

Manaus (AM), 08 de agosto de 2025.

Comisséo Permanente de Licitacao
SENAC/AM


https://am.senac.br/licitacoes
http://www.gov.br/compras

1.1.

dos Itens deste Termo.

OBJETO

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 202
PREGAO ELETRONICO N° 014/2025

ANEXO | — TERMO DE REFERENCIA
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O presente Termo de Referéncia tem como objeto a AQUISICAO DE
EQUIPAMENTOS EM ACO INOX, DE LINHA PROFISSIONAL, DESTINADOS AO
RESTAURANTE BISTRO DO SENAC/AM, LOCALIZADO NA AV. EDUARDO
RIBEIRO, N° 906, CENTRO — MANAUS/AM, em conformidade com as especificacbes

QUANTIDADE E ESPECIFICACOES TECNICAS

ITEM

EQUIPAMENTO

MODELO E DIMENSOES

DETALHES

QTD.

REFRIGERADOR
HORIZONTAL 03
PORTAS ITEM
1.01

Refrigerador Horizontal 03 portas em ago inox, motor acoplado,
medindo 2000x700x900mm, construido em chapas de ago
inoxidavel AISI 304, liga 18.8, bitola Imm com fino
acabamento externo do tipo escovado. ISOLAGAO
TERMICA: Poliuretano injetado de alta densidade, com
espessura 60mm, controlado eletronicamente sua mistura
quimica, formando entdo conjunto rigido, monobloco com
alta resisténcia térmica e mecanica. SISTEMA DE
REFRIGERAGCAO: Unidade condensadora acoplada, composta
por compressor hermético sobre coxins, condensador e micro
ventilador adequadamente balanceado, com alta performance e
altamente silencioso. Equipamento frigorifico através gas
ecoldgico de refrigeragdo R134a Acessérios: - Tampo superior
em aco inox polido para refrigerador, medindo 2000x700mm,
em ago inox AIS|I 304 em chapa de 1,56mm de espessura
acabamento polido, com placa atenuadora de choque e
ruido.PORTAS: construido externamente e internamente em
chapas de ago inoxidavel AISI 304, liga 18.8, espessura 1mm
com fino acabamento externo do tipo escovado, com puxador
oculto diagonal interno, com fechamento magnético sem
utilizagdo de trincos mecanicos , fixada a estrutura principal com
dobradigas com pinos pivotantes; ISOLAGAO TERMICA:
Poliuretano injetado de alta densidade, com espessura 60mm,
controlado eletronicamente sua mistura quimica, formando
entdo conjunto rigido, monobloco com alta resisténcia térmica
e mecanica.SISTEMA DE REFRIGERAGAO: Unidade
condensadora acoplada, composta por compressor hermético
sobre coxins, condensador e micro ventilador adequadamente
balanceado, com alta performance e altamente silencioso.
Equipamento frigorifico através gas ecoldgico de refrigeracio
R134a; Sistema de refrigeracdo com forgador de ar instalado na
coluna entre as portas. TEMPERATURA INTERNA DE
TRABALHO: -06° a +08°C. AUTO DEGELO COM SISTEMA DE
FROST FREE: com controle da temperatura e termo controlador
digital ,embutido em caixa de protecdo inox hermético e
protegido contra agua e impactos, com porta giratéria com
vedacdo e trava, visor transparente de féacil visualizacéo.
PRATELEIRA INTERNA: Acompanham 01 prateleiras por porta
.Prateleiras internas em chapas de ago inoxidavel AISI 304, liga
18.8, espessura 20 com fino acabamento externo do tipo polido
,com perfuracéo de furos oblongos e construcéo apropriada para
retencdo de quedas dos produtos. Dreno interno para
escoamento de liquidos, podendo ser diretamente ao ponto no
piso ou em gaveta coletora. Suportes internos com ajuste de
altura para utilizagdo das grades planas, com medidas padréo
grastronorm 1/1 , Y2 e 1/3.

aco inox
AISI 304
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) POTENCIA ELETRICA : 12 HP
TENSAO : 220V - 60 HZ
DIMENSOES: 2000x700x600mm

SAPATAS DE POLIETILENO DE ALTA RESISTENCIA na cor
/ preta com sistema de rosqueamento embutido , proporcionando
perfeito isolamento no piso. Tampo de aco inox: construido
/ externamente e internamente em chapas de aco inoxidavel AISI
304, liga 18.8, espessura 1,56mm com fino acabamento externo
J do tipo escovado .Dotado de placas de Isolagao térmica.
/ CONFERIR MEDIDAS IN LOCO
Freezer Horizontal 02 portas em ago inox, motor acoplado,
similar  ou superior modelo FHMG1550C, medindo
1500x700x850mm; Acessorios: - O Tampo superior estendido
em aco inox para freezer, medindo 2200x700mm - para
ENCAIXE DE COLUNA. ver lado da extens&o conforme projeto.
Qtd. 01 Cuba em ago inox, medindo 340x400x180mm.
CONSTRUGAO: Gabinete Monobloco construido externamente
e internamente em chapas de ago inoxidavel AISI 304, liga 18.8,
espessura de 1mm com fino acabamento externo do tipo
escovado. Sapatas de polietileno de alta resisténcia na cor preta.
Com sistemas de rosqueamento embutido, proporcionando
perfeito nivelamento no piso. Dreno interno para escoamento de
liquidos, com gaveta coletora.Sistema automatico por
controlador digital que garante a temperatura interna. PORTAS:
construido externamente e internamente em chapas de ago
HORIZONTAL 02 inoxidavel AISI 304, Ilga_ 18.8, espessura 1lmm com fino aco inox
PORTAS ITEM af:abamepto externo do tipo escovado,' com puxa_d_or ciculto AlSI 304 1
103 d[agonal interno, com fechamento magnético sem utlllza@aq de
g trincos mecanicos, fixada a estrutura principal com dobradicas
com pinos pivotantes.ISOLAGAO TERMICA: Poliuretano
injetado de alta densidade, com espessura 60mm, controlado
eletronicamente sua mistura quimica, formando ent&o conjunto
rigido, monobloco com alta resisténcia térmica e mecanica.
SISTEMA DE REFRIGERAGAO: evaporador de ar forgado,
dimensionado pela carga térmica para freezers, que proporciona
[ um rendimento trés vezes mais rapido do que evaporador
f gravimétrico, mantendo excelente circulagdo de ar
! interno.Unidade condensadora acoplada, composta por
compressor hermético sobre coxins, condensadora e micro
| ventilador, adequadamente balanceado, com alta performance e
" altamente silencioso. Temperatura interna de trabalho: -15° a -
| 18°c.Potencia elétrica : 1/2 hp, tensao : 220v — 60 hz.
| CONFERIR MEDIDAS IN LOCO
‘ Fogédo elétrico de parede em ago inox, com 04 zonas de
aquecimentos, com estrutura vazada para receber forno mini
convecgao sem vapor.
Dimensdes base dos queimadores 720x750x320mm, base
fogdo construgdo : corpo, dimens&o total 720x750x900mm
totalmente construido em chapa de ago inoxidavel escovado,
\ s ) - padrdo aisi-304, liga 18.8, espessura 1,5mm, 4 placas de
— ( FOGAO aquecimento em ago carbono com 10mm de espessura. Todos
3 @ ELETRICO - ITEM | os trabalhos de soldagem s&o com acabamento tipo invisivel. 220V 1
2.01 Sistema de aquecimento: aquecimento das chapas através de
bloco aquecedor formado por resisténcias elétricas individuais
de construcdo e formato especial, para voltagens 220v trifasico
e maior elevacdo da capacidade irradiante, formando uma
g distribuicdo uniforme em paralelo com a superficie de contato de
v cada boca. Painel de comando: painel de comando frontal com
chave liga-desliga, lampada piloto e chave de posi¢cdes para
controle de temperatura. Poténcia 8kw.
Forno De Convecgéo Eletrico- Miniconv Tradicional Inox Sem
Vapor 220V - ELETRICO PARA PANIFICACAO COM
3 CAPACIDADE DE 04 ASSADEIRAS 35X35cm. - Medidas do
Incluso 4 assadeiras produto: Altura: 446mm x Largura: 586mm x Profundidade:
perfuradas 35x35 682cm x Peso: 29kg - Construcdo: integralmente de ago
inoxidavel. Convecgéo com circulacdo de ar por turbina de alta
performance.Controle de temperatura de 0°C até 210°C. Opgao
Forno De com vapor: Vapor gerado por injecdo direta na
Convecgdo camara.lsolamento de alta performance.Pés
Elétrico Inox ajustaveis.Aquecimento por resisténcia blindada.Empilhavel:
> Sem Vapor - maximo 1 equipamento (1 + 1)Uso efciente de 220V 1
Miniconv energia.Construido em aco inoxidavel.1 ano de garantia para
Tradicional-SV - | pecas e mao de obra (exceto itens de desgaste natural)- Modelo:
220V ITEM 2.02 | Miniconv SV (sem vapor) - Material/Composi¢&o: Aco Inox- 04
assadeiras 35x35 cm - Consumo: 2,3 kw/h- Poténcia: 2,8 w -
Cor: Inox - Timer: Sim - Display digital: Sim - Reldgio: N&o, - Luz
interna: N&o - Termostato: Sim - Autolimpante: N&o - Prateleiras:
N&o; - Teclas pré-programadas: N&o - Trava de seguranca: Nao
- Dupla emisséao de ondas: N&o - Temporizador: Sim - Grill: Nao
Fornos Pratica Miniconv séo certificados conforme Portaria
INMETRO N° 446.

FREEZER
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Cilindro Laminador de Mesa- Para laminar massas de pastel,
pizza, lasanha, canelone e similares. 440X560X540 1/3 CV RPM
80 PESO: 2,5Kg
similar ou superior CLE-300 MINI Bandeja epoxi.

Diametro maior dos rolos.

/ CILINDRO .
MODELADOR Epgrenagens em ferro fundido. , B
/ 5 CLE-300 MINI - Sistema de abertura e fe_chamento dos rolos facilita a operagédo. | BIVOLT 1
Os Cilindros CL séo fabricados em ago carbono SAE 1020 com
ITEM 3.01 acabamento
/ em pintura ep6xi ou opcional em aco inoxidavel com cilindros
cromados e
gabinete fechado. S&o utilizados rolamentos blindados na sua
1 fabricagao
Abatedores de temperatura e aquecedores multiuso.
Capacidade de congelamento: aproximadamente 36kg.
CONGELAMENTO 12 kg/ ciclo. RESFRIAMENTO 27 kg/ ciclo.
AQUECIMENTO 25 kg/ ciclo
ABATEDORDE | Tens&o: 220V monofasico.
TEMPERATURAE | Dimensdes (alt. x larg. x prof.): 998 X 820 X 818 mm
6 AQUECEDOR CAPACIDADE: 05 ASSADEIRAS ou GN'S 220V 1
MULTIUSO ITEM | Frequéncia (Hz) : 60, DISJUNTOR 16 CONSUMO: 1,2kWh
3.02 CABO 2,5mm TOMADA 2F+1T. A saida do equipamento deve
ser descarregada em ralo ou grelha, em conexdo com a rede de
esgotos (2 20 mm);

A mangueira de dreno deve ser de silicone para suportar
temperatura negativa.

Camara de fermentagdo para 16 assadeiras 40x60 ou 6 niveis

[ 80x60 e 4
niveis 40x60 (Capacidade para 320 paes). Quantidade de Portas

| 1
Altura: 1122mm
| Largura: 893 mm
| Profundidade: 1035 mm
! Capacidade: 320paes

Voltagem 220 V mono 0,93 kW, peso 112kg Construido em ago
inoxidavel 430 (fechamentos externos) e 304 (interior).
Isolamento em PU com densidade de 45 kg/m3 com agente

expansor
ecolégico e antichamas.
Placas de 50mm desmontaveis.
Aquecimento por resisténcias blindadas.

Convecgdo de ar forcado por meio de ventilagdo.
) Sensor de temperatura para monitoramento da camara.
ARMARIO DE Sistema inteligente de controle de temperatura da camara

CONTROLEDE | separado da 220V 1
FERMENTAGAOI | caldeira.
TEM 3.03 Sem orificios laterais, podendo ser posicionado préximo de

paredes, que proporciona economia de  espago.
Programacéo para o inicio da fermentagao.
Funcdo de fermentagdo apds retardo (Padeiro Noturno).
Funcdo de conservacdo ap6s fermentacédo (Padeiro Diurno).
Dreno que facilita a higienizagéo.
Vapor gerado por caldeira em 4 niveis de controle: sem vapor,
baixo,
médio e alto.
Controle de umidade no frio em 4 niveis: sem vapor, baixo,
médio e alto.

Rodizios giratérios para facilitar a movimentag&o.
Dimensional reduzido para facilitar na passagem das porta.
Estrutura para suportar forno de panificacdo (HPE-80) sobre o

teto.
Funcdo de fermentacdo até 40°C e retardo minimo 02°C.
Uso eficiente de energia.

1 ano de garantia para pecas e méo de obra.

Micro-ondas 27 Litros cor Inox StylePanagrill - similar ou
superior Panasonic - Altura: 306 mm; Profundidade: 516mm;
Largura: 380mm; Peso: 13,9 kg; Especificagdes: Cor: Inox; 127V 1
Consumo Aproximado de Energia (kwh) 1500 Eficiéncia
Energética B; Poténcia (W): 900 CAPACIDADE 27I

MICRO-ONDAS
ITEM- 3.05
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/ BATEDEIRA PLANETARIA 12 LITROS;
4 VELOCIDADES;
PROTETOR DE CUBA EM POLICARBONATO COM

/ ABERTURA PARA ADI(;AO DE INGREDIENTES;
TRANSMISSAO POR CAIXA DE REDUGAO
/ AUTOLUBRIFICANTE;
ESTRUTURA ROBUSTA E COMPACTA QUE GARANTE
ESTABILIDADE E DURABILIDADE;
TROCA DE VELOCIDADE ELETRICA POR INVERSOR DE
FREQUENCIA;
EQUIPAMENTO DE ALTO DESEMPENHO E ALTA

BATEDEIRA DURABILIDADE;
PLANETARIA 12 | COM BAIXO NIVEL DE RUIDO E BAIXO iNDICE DE

LITROS ITEM | MANUTENCAO; )

3.07 3 BATEDORES: RAQUETE E GANCHO EM ALUMINIO

FUNDIDO, E GLOBO EM ACO INOX 304;
CORPO EM DISPONIVEL ACO INOX. Alimentag&o elétrica
0,220 Frequéncia (Hz) 60, Tenséo (V) 220 V, Consumo
elétrico (kw/h) 0,640, Corrente nominal (A) 2,8, Peso (kg)
34, Poténcia (kW) Motor (hp) 1/2
DIMENSOES AXLXC : 725x335x555 mm;
O produto contém: 1 espatula; 1 globo; 1 raquete;1 gancho;
As batedeiras planetarias com Redutor Planetério sédo
fabricadas em ago carbono SAE 1020 com acabamento em
aco inox, cuba em aco inoxidavel e batedores (globo, raquete
e espiral) em aluminio.
Amassadeira Espiral - Capacidade: 10 kg de massa pronta;
Dimensé&o 610x369x665mm
Painel de controle digital;
Trés velocidades: V1 (realiza a mistura inicial dos
ingredientes), V2 (amassa e atinge o “ponto de véu” de
massas convencionais e ME (amassa e atinge o “ponto de
véu” de massas especiais com alto nivel de hidratagédo);
Variacdo de velocidades através de inversor de frequéncia
na verséo de trés velocidades;
Cuba giratéria em ago inox 304 estampada em peca Unica;
Ampla abertura da grade;
Mecénica robusta com correntes e correias;
Baixo nivel de ruido;
Batedor espiral em ferro fundido com revestimento em
estanho;
Estrutura robusta e compacta em ago inox.
Alimentagéo elétrica:
MONOFASICA
POTENCIA 1,0cv;
FREQUENCIA 60Hz
consumo elétrico: 1,54 kWh
Tensé&o (V) 220V
OCP 0070 conforme
Portaria Inmetro — 148/2022.
Normas especificas: ABNT NBR NM 60.335-1
IEC 60.335-2-64

220V 1

AMASSEIRA
ESPIRAL 10KG
ITEM 3.08

220V 1

DRAGEADEIRA  PROFISSIONAL ANDROMEDA  8L.
DRAGEADEIRA | Construida em Ago InoxidavelCom um acionamento elétrico
PROFISSIONAL | eficiente de 540W.A maquina esta disponivel na voltagem de 220V 1
8LITEM 3.09 220V. dimensdes otimizadas (400 x 482 x 516
mm).Pesando19 kg.

Descrigéo Técnica

— Protegdo motor em inox soldado sem rebites aparentes,
PANELA .
com pegador em baquelite;

MISTURADEIRA 1 Dac . )
DE BRIGADEIRO | ~ Controlador d|g|}aj. Tempo e velgmdade, . BIVOLT .
10 LITROS — Panela de aluminio fundido e usinado com 3 opcdes de
-ITEM 3.10 acabamento externo: Aluminio, vermelho e preto;

— Espétula em silicone;
— Bivolt.
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/ KIT TERMOCIRCULADOR PROFISSIONAL - KIT

/ COMPOSTO POR:

/ 1 UNIDADE - TERMOCIRCULADOR TERMOLAB 220V (10
/ a45L). + 1 UNIDADE - CUBA POLICARBONATO 24L +

1 UNIDADE - TAMPA COM ENCAIXE PARA O
TERMOCIRCULADOR Modelo: TermoLAB.

Voltagem: 220V.

Poténcia maxima: 2.000W 220V.

Controlador: PID com estabilidade de -0,07°C e resolucéo de
0,1°C no painel. Temperatura de operacéo: 30°C a 95°C.
Capacidade de aquecimento: 20 a 45L para 0 220V (volume
total somando a &gua alimentos).

TERMOCIRCULA | Funcdes auxiliares: Temporizador programavel em até 9999

13 DOR SOUS VIDE | minutos com sinalizador visual e sonoro de fim de contagem. 220V 1
PROFISSIONAL | Funcionamento independente do controle de temperatura.
ITEM 3.11 Seguranca: Unico termocirculador fabricado no Brasil com

dispositivo que interrompe o funcionamento e aciona alarme

sonoro quando o nivel da 4gua atinge 0 minimo necessario.

Este dispositivo também bloqueia o funcionamento fora da

4gua protegendo o usudrio e o equipamento.

Construgédo: Gabinete e partes que trabalham submersas

fabricadas em aco inox. Grade removivel para limpeza.

Dimensionado para cubas com altura minima de 20cm.

Garantia: 12 meses contra defeito de fabricagéo.

Dimensdes: Larg. 14,5cm x Alt. 27cm x Prof. 16cm (20cm

incluindo o suporte para fixagao).

Dimensdes da cuba: Comprimento 53cm x Largura 32,5cm x

Altura 20cm.

i Lavadora de louga: dimenséo: Porta Fechada: 600 x 620 x
845 mm Porta Aberta: 600 x 1060 x 845 mm Espago Util de

| Lavagem Peso (sem embalagem): 500 x 500 x 345 mm

| Desempennho: 60, 40 ou 28 gavetas por hora;

f Ciclo (lavagem + enxague) 60, 90 ou 130 segundos;

« Capacidade mecanica de 1.080 ou 720 ou 504 pratos por

hora;

« Consumo de agua: apenas 117 ml por prato;

« Baixo consumo de detergente e secante. Controles

automaticos de nivel de 4gua e temperaturas;

« Inicio de ciclo: automatico ao se fechar a porta ou por

acionamento no painel ;

« Painel de comando com uma tecla de liga/desliga, uma de

operagéo e uma de selegéo de tempo de ciclo;

« Opera sobre ou sob balcdes e também sobre Estrutura de

Apoio

(recomendado);

« Porta rigida e resistente para apoio das gavetas na carga e

descarga de lougas;

« Facil acesso interno para limpeza, com filtro da motobomba

de lavagem, dreno e tampdes das extremidades dos bracos

de lavagem removiveis manualmente, sem necessidade de

ferramentas;

« Filtro de 4gua externo com elemento removivel;

« Facil instalagéo — 220v monofasico, bifasico ou trifasico ou

LAVADORA 380v trifasico em um tnico modelo; Completo manual de
LOUCAS ITEM | operacao e limpeza; 220v 2
4.10 » Termdmetros digitais;

« Beep fim de ciclo Bragos giratérios inferiores e superiores
com bicos de alta pressurizagdo garantem excelente grau de
higienizacé&o;

* Motobomba de enxague e aquecedor incorporados;
« Trés tempos de ciclo facilmente selecionaveis pelo
operador;

« Termdmetros digitais das aguas de lavagem e do enxague;
« Sistema de seguranga que interrompe o ciclo em caso de
abertura de porta;

* Motobombas de lavagem e enxague de alto desempenho.
« Fornecida com pontos para conex&o elétrica do dosador e
das véalvulas de detergente e secante. 01 Gaveta com
capacidade para 18 pratos ou 09 bandejas. (Ref.: GP) 01
gaveta para lougas especiais.

(Ref.: GL)

01 suporte para até 120 talheres.01 gaveta de pinos;

« 01 gaveta lisa;

« 01 suporte para até 120 talheres;

* Mangueira de agua: 2 metros;

« Mangueira de esgoto: 2 metros;

« Cabo elétrico (sem plugue): 2 metros;

« Filtro de residuos soélidos para a rede de fornecimento de
agua;

« 2 Anéis (reserva) de vedagao para o dreno;

« Manual de instrugdes em portugués.
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/
Refrigerador Horizontal 03 portas em ago inox, motor
/ acoplado,medindo 2000x700x900mm 1
Acessorios: - Tampo superior em ago inox para refrigerador,
/ medindo 2000x700mm - Qtd. 01
- Cuba em aco inox, medindo 400x340x150mm - Qtd. 01.
/ CONSTRUGAO: Gabinete Monobloco construido
externamente e internamente em chapas de ago inoxidavel
/ AISI 304, liga 18.8, espessura de 1mm com fino acabamento
/ externo do tipo escovado.

PORTAS: construido externamente e internamente em
chapas de aco inoxidavel AISI 304, liga 18.8, espessura
1mm com fino acabamento externo do tipo escovado, com
puxador oculto diagonal interno, com fechamento magnético
sem utilizag&o de trincos mecanicos , fixada
a estrutura principal com dobradicas com pinos pivotantes
ISOLAGAO TERMICA: Poliuretano injetado de alta
densidade, com espessura 60mm, controlado
eletronicamente sua mistura quimica, formando entao

conjunto rigido, monobloco com alta resisténcia térmica e
mecéanica
SISTEMA DE REFRIGERAGAO: Unidade condensadora
acoplada, composta por compressor hermético sobre coxins,
condensador e micro ventilador adequadamente balanceado,
com alta performance e altamente silencioso. Equipamento
frigorifico através gas ecolégico de refrigeracdo R134a.
Refrigerador Sistema de refrigeracédo com forgador de ar instalado na
Horizontal 03 coluna entre as portas . 220V 1
portas ITEM A01 | TEMPERATURA INTERNA DE TRABALHO: -06° a +08°C.
AUTO DEGELO COM SISTEMA DE FROST FREE: com
controle da temperatura e termo controlador digital ,embutido
em caixa de protecdo inox hermético e protegido contra agua
e impactos , com porta giratéria com vedagéo e trava, visor
transparente de facil visualizagéo .
PRATELEIRAS INTERNAS: Acompanham 02 prateleiras por
porta .Prateleiras internas em chapas de aco inoxidavel AISI
304, liga 18.8, espessura 20 com fino acabamento externo
do tipo escovado ,com perfuragéo de furos oblongos e
construgéo apropriada para retencéo de quedas dos
produtos.
Dreno interno para escoamento de liquidos, podendo ser
diretamente ao ponto no piso ou em gaveta coletora.
Suportes internos com ajuste de altura para utilizacéo das
grades planas ,com medidas padrédo grastronorm 1/1,% e
1/3 POTENCIA ELETRICA : 1/3 HP, TENSAO : 220V - 60
HZ DIMENSOES: 2000x700x600mm;
SAPATAS DE POLIETILENO DE ALTA RESISTENCIA na
cor preta com sistema de rosqueamento embutido ,
proporcionando perfeito isolamento no piso.
Tampo de aco inox: construido externamente e
internamente em chapas de ago inoxidavel AISI 304, liga
18.8, espessura 1,56mm com fino
acabamento externo do tipo escovado .Dotado de placas de
Isolagao térmica .
Refrigerador Horizontal 01 portas em ago inox, motor
acoplado,medindo 1000x700x900mm 1
Acessorios: - Tampo superior em acgo inox para refrigerador,
medindo 1500x700mm - Qtd. 01
CONSTRUGAO: Gabinete Monobloco construido
externamente e internamente em chapas de
aco inoxidavel AISI 304, liga 18.8, espessura de 1mm com
fino acabamento externo do tipo escovado.
PORTAS: construido externamente e internamente em
chapas de ago inoxidavel AISI 304, liga 18.8, espessura 1mm
com fino acabamento externo do tipo escovado, com puxador
oculto diagonal interno, com fechamento magnético sem
utilizagéo de trincos mecanicos , fixada a estrutura principal
com dobradigas com pinos pivotantes 200V
ISOLACAO TERMICA: Poliuretano injetado de alta
densidade, com espessura 60mm, controlado
eletronicamente sua mistura quimica, formando entio
conjunto rigido, monobloco com alta resisténcia térmica e
mecéanica
SISTEMA DE REFRIGERAGAOQ: Unidade condensadora
acoplada, composta por compressor hermético sobre coxins,
condensador e micro ventilador adequadamente balanceado,
com alta performance e altamente silencioso. Equipamento
frigorifico através gas ecoldgico de refrigeracdo R134a
Sistema de refrigeracdo com forgador de ar instalado na
coluna entre as portas .
TEMPERATURA INTERNA DE TRABALHO: -06° a +08°C.
AUTO DEGELO COM SISTEMA DE FROST FREE: com

15

Refrigerador 01
porta ITEM A04
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‘s' controle da temperatura e termo controlador digital ,embutido
/ em caixa de protecéo inox hermético e protegido contra agua
e impactos , com porta giratéria com vedagé&o e trava, visor
/ transparente de facil visualizagéo .
PRATELEIRAS INTERNAS: Acompanham 02 prateleiras por
/ porta .Prateleiras internas em chapas de aco inoxidavel AISI
/ 304, liga 18.8, espessura 20 com fino acabamento externo
do tipo escovado ,com perfuragédo de furos oblongos e
construgéo apropriada para retencéo de quedas dos
/ produtos.
Dreno interno para escoamento de liquidos, podendo ser
diretamente ao ponto no piso ou em gaveta coletora.
Suportes internos com ajuste de altura para utilizagéo das
grades planas ,com medidas padréo grastronorm 1/1 , %z e

POTENCIA ELETRICA :TENSAO : 220V — 60 HZ
DIMENSOES:1000x700x600mm 1/3 HP
SAPATAS DE POLIETILENO DE ALTA RESISTENCIA na
cor preta com sistema de rosqueamento embutido ,
proporcionando perfeito isolamento no piso.
Tampo de aco inox : construido externamente e
internamente em chapas de ago inoxidavel AISI 304, liga
18.8, espessura 1,56mm com fino acabamento externo do
tipo escovado .Dotado de placas de Isolacao térmica .
Refrigerador Horizontal 04 portas em ago inox, motor
J acoplado, modelo medindo 2500x700x900mm 1
[ Acessorios: - Tampo superior em ago inox para
/ refrigerador, medindo 2500x700mm - Qtd. 01
| - Cuba em acgo inox, medindo 400x340x150mm - Qtd. 01.
CONSTRUGCAO: Gabinete Monobloco construido
externamente e internamente em chapas de aco inoxidavel
| AISI 304, liga 18.8, espessura de Imm com fino acabamento
/ externo do tipo escovado.
! PORTAS: construido externamente e internamente em
chapas de ago inoxidavel AISI 304, liga 18.8, espessura 1mm
com fino acabamento externo do tipo escovado, com puxador
oculto diagonal interno, com fechamento magnético sem
utilizagdo de trincos mecanicos , fixada a estrutura principal
com dobradigas com pinos pivotantes ISOLAGAO TERMICA:
Poliuretano injetado de alta densidade, com espessura
60mm, controlado eletronicamente sua mistura quimica,
formando entéo conjunto rigido, monobloco com alta
resisténcia térmica e mecanica.
SISTEMA DE REFRIGERAGAO: Unidade condensadora
acoplada, composta por compressor hermético sobre coxins,
condensador e micro ventilador adequadamente balanceado,
com alta performance e altamente silencioso. Equipamento
frigorifico através gas ecolégico de refrigeracdo R134a
Sistema de refrigeracéo com forcador de ar instalado na

Refrigerador
horizontal 04 coluna entre as portas. .
TEMPERATURA INTERNA DE TRABALHO: -06° & +08°C. 220v 1
portas-ITEM | A ;70 DEGELO COM SISTEMA DE FROST FREE: com
A07 controle da temperatura e termo controlador digital ,embutido

em caixa de protecdo inox hermético e protegido contra agua
e impactos, com porta giratéria com vedacé&o e trava, visor
transparente de facil visualizagéo.

PRATELEIRAS INTERNAS: Acompanham 02 prateleiras por
porta .Prateleiras internas em chapas de aco inoxidavel AlSI
304, liga 18.8, espessura 20 com fino acabamento externo
do tipo escovado ,com perfuragdo de furos oblongos e
construcéo apropriada para retencéo de quedas dos
produtos.

Dreno interno para escoamento de liquidos, podendo ser
diretamente ao ponto no piso ou em gaveta coletora.
Suportes internos com ajuste de altura para utilizagéo das
grades planas ,com medidas padrdo grastronorm 1/1 , %2 e

POTENCIA ELETRICA : 1/3 HP TENSAO : 220V — 60 HZ
DIMENSOES: 2500x700x600mm

SAPATAS DE POLIETILENO DE ALTA RESISTENCIA na
cor preta com sistema de rosqueamento embutido ,
proporcionando perfeito isolamento no piso.

Tampo de aco inox: construido externamente e
internamente em chapas de aco inoxidavel AISI 304, liga
18.8, espessura 1,56mm com fino acabamento externo do
tipo escovado .Dotado de placas de Isolagao térmica .
CONFERIR MEDIDAS IN LOCO
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/s' Refrigerador Horizontal de base com 06 gavetas em ago
/ inox, motoracoplado, ,, medindo
1950x750x600mmAcessorios: - Tampo superior isolado em
/ ago inox, medindo1950x750mm - Qtd. 01. CONSTRUCAO:
/ Gabinete Monobloco construido externamente e
/ internamente em chapas de ago inoxidavel AISI 304, liga
18.8, espessura 1mm com fino acabamento externo do tipo
/ escovado. GAVETAS DE INOX: construido em chapas de
aco inoxidavel AISI 304, liga 18.8, o em espessura 1,2mm,
/ com trilhos deslizantes fabricados em chapa de aco
/ inoxidavel com espessura de 2mm e roldanas de nylon
técnicolSOLAGAO TERMICA: Poliuretano injetado de alta
densidade, com espessura 60mm, controlado
Eletronicamente sua mistura quimica, formando entéo
conjunto rigido, monobloco com alta resisténcia SISTEMA
DE REFRIGERAGAO: Unidade condensadora acoplada,
composta por compressor hermético sobre coxins,
Refrigerador condensador e micro ventilador adequad_amente b_alanceado,
Horizontal de com .gl_ta performanf:e e altgrpente 5|I(-_\|'_1C|oso.~ Equipamento
base 06 gavetas fngonflcq através gas gcologlco de refrigeragéo ) 220v 1
R134aSistema de refrigeragéo com forcador de ar instalado
-ITEMBO1 | 3 coluna entre as gavetasTEMPERATURA INTERNA DE
TRABALHO: -06° & +08°C.AUTO DEGELO COM SISTEMA
DE FROST FREE: com controle da temperatura e termo
controlador digital ,embutido em caixa de protecéo inox
hermético e protegido contra agua e impactos , com porta
giratéria com vedagé&o e trava, visor transparente de facil
visualizagdo .Dreno interno para escoamento de liquidos,
podendo ser diretamente ao ponto no piso ou em gaveta
coletora.POTENCIA ELETRICA :TENSAO : 220V - 60
HZDIMENSOES: 1950x750x600mmSAPATAS DE
POLIETILENO DE ALTA RESISTENCIA na cor preta com
sistema de rosqueamento embutido , proporcionando perfeito
isolamento no piso.Tampo de ago inox isolado:
CONSTRUGAO: Gabinete Monobloco construido
externamente e internamente em chapas de ago inoxidavel
AISI 304, liga 18.8, espessura 1,0mm com fino acabamento
externo do tipo escovado .Dotado de placas de Isolagao
térmica . CONFERIR MEDIDAS IN LOCO
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Fogdo elétrico de bancada, com 04 zonas de aquecimento
250x250mm, dimensdes 720x750x320mmCONSTRUCAO :
CORPO totalmente construido em chapa de ago inoxidavel,

Fogdo elétrico padrédo AISI-304, liga
de bancada - 18.8, espessura 1,5mm Todos os trabalhos de soldagem séo 220v 1
item B02 realizados
com acabamento tipo invisivel . Placa de aquecimento em

3/8 em ago carbono ,dotado de resistencias de alta
performance de 02kw por boca , potencia total de 08kw.

Fogao de ILHA a gas com 02 queimadores duplos de cada
queimador
400x400mm e grelhas continuas, CONSTRUGAO: Tampo
superior confeccionado em chapa de aco inoxidavel, padréo
AISI-304, liga 18.8, espessura 3mm . Todos os trabalhos de
soldagem sé&o realizados com acabamento tipo invisivel.
Painel frontal de todos os equipamentos com design Unico
que permite perfeito encaixe e adequagéo de cada
equipamento
GRELHAS INDIVIDUAIS : grelhas superiores construida em
ferro de 09mm com espagamento de 25mm .
QUEIMADORES: queimadores duplos, em ferro fundido de
alto rendimento com chama interna e externa ,controlada 1
por registros individuais para chama interna e individual para
chama externa e acendimento automatico.
PAINEL FRONTAL : Em ago inoxidavel, protegendo contra
risco de vazamento de gas protegendo os componentes
mecanicos internos de gas .Dotado de knob em baquelite .
PANELEIRO INFERIOR: Reforgado construido em perfil
triangular em aco inoxidavel, com acabamento pré — polido,
AISI-304, liga 18.8, espessura 1,2mm, para evitar acumulo
de residuos.
BANDEJAS APARADORAS: Em aco inoxidavel, removiveis,
AISI-304, liga 18.8, bitola 1,2mm
MEDINDO: 400x750x320mm

Fogdo a gas de
bancada - item
BO3
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Char Broiller eletrico de sobrepor em ago inox, modelo CB1,

marca

Factore, medindo 700x750x320mm.CONSTRUGAO:

Construido em chapa de ago inoxidavel, padréo AISI-304,

liga 18.8, Bitola 1,5mm

Todos os trabalhos de soldagem s&o realizados com

acabamento tipo

invisivel.

Painel frontal de todos os equipamentos com design Unico

que permite perfeito encaixe e adequacéo de cada

Char Broiller - equipamento. PAINEL DE COMANDO: Painel de comando
item B04 frontal, com chave liga-desliga, lampada piloto e termostato

para controle de temperatura. SISTEMA DE

AQUECIMENTO: Através de bloco aquecedor formado por

resisténcias elétricas de construgédo e formato especial, para

voltagens 220/380V Trifasica, e maior elevacgéo da

capacidade irradiante, formando uma distribui¢do uniforme e

em paralelo com a superficie de contato.

ISOLAMENTO TERMICO : Em placas de teaplac

Medindo: 700x750x320mm. Potencia 4,5 kw

220v 1

Fritadeira elétrica, com 02 tanques em aco inox, medindo
450x700x900mm. CONSTRUGAO : CORPO totalmente
construido em chapa de aco inoxidavel, padréo AISI-304, liga
18.8, espessura 1,5mm Todos os trabalhos de soldagem séo
realizados

com acabamento tipo invisivel NUMERO DE TANQUES: 02
(DOIS).

CAPACIDADE: 10 (DEZ) litros cada. TANQUES: Em aco de
aco inoxidavel, padréo AISI-304, liga 18.8, espessura em
1,5mm de formato

cdnico formando uma zona fria, que proporciona a
sedimentagado das particulas carbonizadas, que desprendem-
se das frituras, alojando-se no fundo.Sistema de drenagem
através de registro de fecho rapido.

SUPORTE PARA ESCORRIMENTO FRITURAS: Dotado de
suporte dos cestos de frituras.

PAINEL DE CONTROLE: Tipo combinado. 220v 1
Painel de comando com controle automatico de temperatura;
lampada piloto de sinalizag&o.

SISTEMA DE AQUECIMENTO: Através de bloco aquecedor
formado uma resisténcia 09 KW para cada

tanque, basculaveis com alca para levantamento e trava, de
formato especial, para facilitar a limpeza ,

capacidade irradiante e uniforme distribuicdo permitindo
elevar o aproveitamento de energia e a capacidade
produtiva garantindo a zona frisa a protegéo da vida do 6leo
utilizado.

PES: Tubulares de ago inoxidavel com sapatas de
nivelamento com rosqueamento embutido

proporcionando perfeito nivelamento no piso.
CAPACIDDADE DE PRODUGCAO :36Kg de batata congelada
por hora.

Medindo: 450x700x900mm."

Banho Maria elétrico em ago inox, medindo
1400x750x900mm

estrutura para fixacdo de aco inox, capacidade de 04
recipientes Gns 1/1 150mm (Gns nao inclusos)

de CONSTRUGAO: Construido em chapa de ago inoxidavel,
padrédo AISI-304, liga 18.8, espessura

1,5mm Todos os trabalhos de soldagem séo realizados com
acabamento tipo invisivel.

AQUECIMENTO : aquecimento através de resisténcias
elétrica blindadas, com controle termostatico.

FUNDO FALSO :Dotado de fundo falso perfurado em chapa
inox tipo perfurada.

DRENAGEM: Atraves de registro esfera fecho rapido .
ESTRUTURA: Tubular em ago inoxidavel de 31,75mm com
sapatas de nivelamento com rosqueamento

embutido, proporcionando nivelamento perfeito no piso.
ESTRUTURA INTERNA : Conjunto estrututal soldado
totalmente construido em ago inoxidavel padrdo

AISI-304, liga 18.8, espessura 3mm . Todos os trabalhos de
soldagem s&o realizados em atmosfera

inerte de gas argdnio com acabamento tipo invisivel.
Estrutura superior do corpo do banho maria montado as
colunas e gradil paneleiro formando um

conjunto monobloco

Poténcia : 4kw -

TENSAO : 220V- 60 HZ

Fritadeira
elétrica 02
tanques - item
BOS

Banho Maria
elétrico -ITEM
B08

220v 1
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Estufa aquecida horizontal com porta de correr em aco inox,

24

Estufa aquecida
para pratos-
item CO1

medindo1500x700x900mm
Acessorios: - Tampo em ago inox, medindo 1500x700mm.
CONSTRUGAO: Gabinete Monobloco construido
externamente e internamente em chapas de aco inoxidavel
AISI 304, liga 18.8, espessura 1mm ,com fino acabamento
externo do tipo escovado. Tampo superior em chapa de
1,56mm de espessura acabamento escovado, com placa
atenuadora de choque e ruido. PORTA: Dotado de 01 porta
de correr em ago inoxidavel e gabinete interno e
externamente construido do mesmo tipo de material, gaxeta
de vedacéo em silicone, trincos metalicos de perfeita fixag&o.
SISTEMA DE AQUECIMENTO: Através de resisténcias
especiais mantendo excelente circulagéo de ar quente no
interior do gabinete,com sistema de umidificador interno. 220V 1
ISOLADO TERMICAMENTE: Em la de rocha basaltica,
formando um conjunto rigido e monobloco de alta resisténcia.
PRATELEIRAS INTERNAS: Acompanham 02 prateleiras por
porta .Prateleiras internas em chapas de ago inoxidavel AlSI
304, liga 18.8, espessura de 1mm com fino acabamento
externo do tipo escovado ,com perfuragédo de furos oblongos
e construcéo apropriada para retencéo de quedas dos
produtos.
ESTRUTURA: Montado sobre pés tubulares, dotado de
sapatas de nivelamento em aluminio, com rosqueamento
embutido, proporcionando perfeito nivelamento do piso.
POTENCIA ELETRICA : 3KW
TENSAO : 220V- 60 HZ
DIMENSOES: 1200x700x900mm
TEMPERATURA : 65-70 °C".

Freezer

E02

horizontal 04
portas - ITEM

FREEZER Horizontal 04 portas em ago inox, motor acoplado,
similar ou superior modelo RHMG2003C, medindo
2500x700x900mm
Acessorios: - Tampo superior em aco inox para refrigerador,
medindo 2500x700mm - Qtd. 01
CONSTRUGAO: Gabinete Monobloco construido
externamente e internamente em chapas de aco inoxidavel
AISI 304, liga 18.8, espessura de 1mm com fino acabamento
externo do tipo
escovado.
PORTAS: construido externamente e internamente em
chapas de ago inoxidavel
AISI 304, liga 18.8, espessura 1mm com fino acabamento
externo do tipo escovado, com
puxador oculto diagonal interno, com fechamento magnético
sem utilizagdo de trincos mecanicos , fixada
a estrutura principal com dobradicas com pinos pivotantes
ISOLAGAO TERMICA: Poliuretano injetado de alta
densidade, com espessura 60mm, controlado
eletronicamente sua mistura quimica, formando entéo
conjunto rigido, monobloco com alta
resisténcia
térmica e mecanica
SISTEMA DE REFRIGERAGAO: Unidade condensadora
acoplada, composta por compressor hermético sobre coxins,
condensador e micro ventilador adequadamente balanceado, 2c0 inox
com alta performance e altamente silencioso. Equipamento A‘I;SI 304 1
frigorifico através gas ecoldgico de refrigeracdo R134a
Sistema de refrigeracdo com forgador de ar instalado na
coluna entre as portas .
TEMPERATURA INTERNA DE TRABALHO: -06° a +08°C.
AUTO DEGELO COM SISTEMA DE FROST FREE: com
controle da temperatura e termo controlador digital ,embutido
em caixa de protecéo inox hermético e protegido contra agua
e impactos , com porta giratéria com vedacéo e trava, visor
transparente de facil visualizagéo .
PRATELEIRAS INTERNAS: Acompanham 02 prateleiras por
porta .Prateleiras internas em chapas de aco inoxidavel AlSI
304, liga 18.8, espessura 20 com fino acabamento externo
do tipo escovado ,com perfuragédo de furos oblongos e
construgéo apropriada para retencéo de quedas dos
produtos.
Dreno interno para escoamento de liquidos, podendo ser
diretamente ao ponto no piso ou em gaveta coletora.
Suportes internos com ajuste de altura para utilizagéo das
grades planas ,com medidas padréo
grastronorm 1/1 , %2 e 1/3
TEMPERATURA -15A -18C
POTENCIA ELETRICA : 1/3 HP
TENSAO : 220V - 60 HZ
DIMENSOES: 2500x700x600mm
SAPATAS DE POLIETILENO DE ALTA RESISTENCIA na

cor preta com sistema de rosqueamento_embutido ,
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proporcionando perfeito isolamento no piso.

Tampo de aco inox: construido externamente e
internamente em chapas de ago inoxidavel AISI 304, liga
18.8, espessura 1,56mm com fino acabamento externo do
tipo escovado .Dotado de placas de Isolagao térmica .
CONFERIR MEDIDAS IN LOCO

26

FREEZER
HORIZONTAL -
ITEM A09

Conservador Horizontal - 1 e 2 Tampas similar ou superior
Modelo GHBS-410 BR - 220V Skin condenser, GHBS
Conservador Horizontal 2 Tampas

GHBS-410 - Modelo-80420.XX.

Frente (mm) 1331, Profundidade (mm) 720, Altura (mm)
936, Capacidade Bruta (I) 411, Peso liquido (kg) 67,
Tenséo (V) 220, Frequéncia (Hz) 60, Consumo kWh/dia
2,71, Classe 4

Revestimento interno em aco pré-pintado branco, Maior
volume da categoria, Fechadura com chave, Conservagéo e
exposicao de produtos congelados

Temperatura: -16° a -20°C , Refrigeracéo: Estatica com
serpentina, Controle de Temperatura: Termostato, Skin
condenser: Excelente dissipador de calor com baixissimo
nivel de ruido e significativa redugdo no consumo de energia,
Degelo: Manual, Tampas: Cegas, basculantes com
puxadores, Dreno frontal com tampa, Revestimento interno e
externo em Aco pré-pintado branco

Gabinete com rodizios,Grade diviséria interna, Fechadura
com chave.

220V

FORNO
COMBINADO
DON BIDONE

ELETRICO COM

CAVALETE 7 GN-

ITEM BO6

FORNO COMBINADO DON BIDONE COM CAVALETE 7
GN ELETRICO TRIFASICO 220V FCDB7E-CFC Forno
Combinado Don Bidone com Cavalete 7 GN Elétrico
Trifasico 220V Venancio FCDB7E-CFC. Medidas: Altura:
165cm, Largura: 108cm e Comprimento: 77 cm.

O Forno Combinado foi desenvolvido com méaxima tecnologia
em cocgéo, podendo cozinhar vérios tipos de alimentos ao
mesmo tempo, sem mesclar os sabores.

Esse forno conta com controlador inteligente, sendo o Gnico
do mercado a possuir controlador de memoéria disponivel
para inserir até MIL RECEITAS através de sua entrada USB.
Conta também com painel multifungéo intuitivo de facil
manuseio e sistema inovador de duplo isolamento de camara
composta de ar + |& de rocha, equipado também com
esguicho de agua para auxiliar na preparacéo dos alimentos
e da limpeza do equipamento. Possui sensor de nucleo que
tem funcéo de determinar o ponto do cozimento: mal
passado, bem passado ou ao ponto, pois ira efetuar a
medicao através de uma sonda inserida no interior do
alimento.

InformagGes Técnicas : similar ou superior Modelo FCDB7E-
CFC Voltagem: Trifasico 220V . Modelo para 7 GN; Sensor
de nucleo; Painel multifungées; Maximo em tecnologia de
coccdo; Meméria para até mil receitas; Porta com vidro duplo
Entrada UBS para incluir receitas; Equipado com esguicho
de &gua; Calha removivel ; Sistema de lavagem Bio Wash;
Peso: 174 kg; Medidas: Altura: 165cm, Largura: 108cm e
Comprimento: 77 cm.

220V

REFRIGERADOR/
EXPOSITOR
VERTICAL - ITEM
E04

REFRIGERADOR/EXPOSITOR VERTICAL 578 LITROS
PRETO 220V GRV-57 Refrigerador de Bebidas similar ou
superior Gelopar Vertical 578 Litros Preto 220V GRV-
57Informagdes Técnicas: Voltagem: 220V Consumo:
3,72kW/dia; Capacidade Bruta: 578 litros ; Refrigeracéo por
ar forgado com evaporador aletado ; Temperatura: 0° a
+7°CDegelo: Automatico; Controle de Temperatura:
Termostatolluminag&o interna LED; Porta de vidro duplo
temperado baixo emissivo com fechamento automatico;
Prateleiras: 3 niveis regulaveis e inclinaveisPés niveladores;
Peso: 89 kg; Medidas; Altura: 196 cm; Largura: 64 cm;
Comprimento: 79 cm

220V
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Processador de Alimento similar ou superior marca PA7-
PRO - Produto com novas fungdes e discos para cubo;
- Acompanha 7 discos remodelados para ralar, desfiar e

/ . fatiar;
- Estrutura em ago inox e aluminio fundido;
/ N - Bocal de alimentag&o ainda mais largo;
[/ - Tampa removivel por completo, para higienizagao;
- - Sistema de troca rapida de disco;
- Processa varios tipos de alimentos com preciséo e
padronizacéo de corte;- Substitui os modelos PA-7, PAIE-N e
PAIE-S-N;
- Mais de 30 opgdes de corte;
- Atende as normativas do Inmetro;
- Pés emborrachados;
- Design inovador em inox e aluminio fundido;
processador de | Discog que acompanham o produto:
alimentos El: Fat!ador de 1 mm;
E3: Fatiador de 3 mm;
V: Ralador fino;
Z3: Ralador de 3 mm;
Z5: Ralador de 5 mm;
Z8: Ralador de 8 mm;
Julienne de 7x7 mm. - Motor: 0,5 cv;
- Velocidade: 438 RPM;
- Producéo aprox: 250 kg/h;
- Poténcia: 600 W;
- Consumo: 0,6 kW/h;
| - Voltagem: bivolt com chave seletora 220/110v;
{ - Dimensdes (AXLxP):
Altura: 59 cm;
Largura: 32,5 cm;
| Profundidade: 52 cm;
- Peso: 27,8 kg.
| EXTRATOR DE SUCOS INOX, similar ou superior ESB
| SUPER-N CAMARA INOX - Cadigo: 61940.0
| Tenséo elétrica / frequéncia / fases: 127 V / FREQUENCIA
60HZ Poténcia nominal: 530 W
| Poténcia do motor: 0,5 HP-CV
[ Extrator de Cpnsum_o: 0,53 kW-h
30 Dimensdes (AXLxP): 440 x 360 x 270 mm 127V
| sucos Dimensdes da embalagem (AXLxP): 470 x 310 x 310 mm
Peso liquido / bruto:7,60 kg
Frutas por minuto: 8
Rotag&o: 1.750 rpm
Classificacao fiscal (NCM): 84388090
EAN-13:7895707619401

29 BIVOLT 1

L2 - LIQUIDIFICADOR COMERCIAL INOX, COPO

MONOBLOCO INOX

Poténcia nominal: 665 W

Poténcia do motor: 0,5 HP-CV

Consumo: 0,67 kW-h

LIQUIDIFICADOR | Dimensdes (AXLxP): 640 x 240 x 270 mm 127/220 1
2 LITROS INOX | Dimensdes da embalagem (AxLxP): 380 x 290 x 470 mm \%

Peso liquido / bruto: 9,10 kg

Rotag&o: 3.500 rpm

Volume méaximo do copo: 2 LITROS
Classificacao fiscal (NCM): 84388090
EAN-13: 7895707709782

31

3. APRESENTACAO DA PROPOSTA
3.1. A empresa devera informar em sua proposta comercial os seguintes dados:

FABRICANTE / MARCA / DIMENSAO para cada subitem ofertado e o site para
consulta do catalogo, se houver.
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4, CONDICOES DE EXECUCAO E ENTREGA
4.1. Os Equipamentos deverdao ser novos e atender as especificagoes,
guantitativo e demais condic¢des estipuladas neste instrumento.
4.2. Os Equipamentos deverdo ser entregues com 0s manuais e certificados de
garantia do fabricante.
4.3. A CONTRATADA devera prestar garantia minima de 12 (doze) meses.
4.4. Os Equipamentos deverdo ser novos e atender as especificagoes,
guantitativo e demais condi¢des estipuladas neste instrumento.
4.5. N&o serdo aceitos objetos que apresentam qualquer ponto de ferrugem.
4.6. N&o serdo aceitos objetos com rebarbas seja ela de qualquer natureza, tais
como restos de material injetado e soldas.
4.7. N&o serdo aceitos objetos com colas e grampos aparentes.
4.8. As cabecas de fixacao dos parafusos deverao ser boleadas.
4.9. Quando acionada a garantia, o objeto devera ser reparado ou substituido
em até 15 dias corridos.
5. REQUISITOS TECNICOS APLICADOS AOS OBJETOS:
5.1. Em atendimento a exigéncia de critérios de sustentabilidade, com o objetivo

reduzir impactos a saide humana e ao meio ambiente, atendendo as necessidades
do SENAC/AM por meio da compra de produtos que oferecam o0 maior nimero de
beneficios para o meio ambiente e a sociedade, a (s) empresa (s) classificada (s) e
habilitada (s) deverdo apresentar, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis a contar da
solicitacao pela Geréncia de Suprimentos e Patriménio, os documentos abaixo:

5.2. Fica estabelecido que a marca indicada no presente instrumento, quando
houver, serve como referéncia de caracteristicas e padrao de qualidade, podendo as
licitantes ofertarem produtos similares ou de qualidade superior que atendam as
especificacdes técnicas do projeto.

5.3. Fica subentendida a alternativa “similares” para todos os materiais ou
equipamentos identificados neste Termo de Referéncia através de determinada
marca, tipo, modelo, referéncia ou fabricante.

5.4. Diz-se que dois materiais, equipamento ou Equipamentos sé&o similares
guando desempenham idéntica funcdo e apresentam as mesmas caracteristicas
técnicas especificadas.

5.5. Todos os materiais a serem empregados na confeccao e instalagao do
objeto serdo de primeira qualidade, obedecendo as especifica¢des, sob pena de ndo
aceitacdo dos mesmos pela fiscalizacéo.
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6. PRAZO E LOCAL DE ENTREGA E MONTAGEM:
6.1. Os Equipamentos, objeto deste Termo, dever&o ser entregues na Unidade

do SENAC LOCALIZADO NA AV. EDUARDO RIBEIRO, 906 BAIRRO CENTRO
— CEP. 69.010-001, MANAUS/AM, com endereco discriminado no Pedido de compra,
sendo que o custo de transporte, entrega e instalacdo estdo incluidos no preco da
licitante.

6.2. O Prazo de Entrega e Montagem (instalacéo) dos Equipamentos sera de até 30
(trinta) dias corridos, a contar da data de envio do pedido de compra para a empresa
vencedora;

6.3. Constatado pela CONTRATADA a necessidade de prorrogacao do prazo
de entrega ou montagem, sem que este ja tenha se esgotado, esta devera encaminhar
sua solicitacdo formalmente ao fiscal do pedido de compra para analise, manifestacéo
e arquivamento no processo administrativo.

6.4. A entrega e montagem do equipamento é de responsabilidade da
CONTRATADA, ficando encarregada do seu correto acondicionamento, garantindo
sua integridade fisica/operacional, atendendo a legislacdo vigente para transporte e
acondicionamento de carga de forma adequada até o local de entrega, sendo que
cada volume devera possuir indicacdo em local visivel sobre o seu conteudo, dentre
outras informacdes necessarias.

6.5. N&o serdo admitidos equipamentos diferentes dos especificados neste
instrumento.
6.6. A tolerancia diante de qualquer atraso no fornecimento do Equipamento

nao importard, de forma alguma, em alteracdo ou novacao contratual, sendo permitido
ao CONTRATANTE exercer os controles e penalizacdes descritas neste instrumento,
no termo de referéncia, edital e seus anexos.

6.7. O CONTRATANTE podera solicitar a CONTRATADA a apresentacéo dos
dados logisticos e dados fiscais, quando aplicado.

6.8. Quando solicitada, a CONTRATADA tera o prazo maximo de 5 (cinco) dias
para entrega dos dados acima, contados do recebimento da solicitagéo.

6.9. A transportadora ou empresa que realizara entrega dos equipamentos no
CONTRATANTE, devera orientar os funcionarios quanto a utilizacdo de cal¢cado
fechado e roupas apropriadas, ndo admitindo a utilizacdo de bermudas, camisetas
sem mangas e cal¢ado aberto.

6.10. Regras para agendamento da entrega e montagem:

6.10.1. As entregas e montagens somente serao aceitas mediante agendamento.
6.10.2. O agendamento devera ser realizado de segunda a sexta-feira, das 08h as
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17h, mediante contato pelos telefones: (092) 99164-4479, e-mail:
ana.lima@am.senac.br, licitacao@am.senac.br, com antecedéncia minima de 02
(dois) dias uteis da data de entrega do Equipamento.

7. RECEBIMENTO (ACEITACAO) DO OBJETO:

7.1. Os Equipamentos serdo recebidos pelo CONTRATANTE de segunda a
sexta-feira, das 09h as 16h.

7.2. As entregas deverdo ser realizadas de acordo com o agendamento
realizado.

7.3. Em caso de descumprimento do agendamento, a CONTRATADA devera

realizar novo agendamento, cumprindo todas as etapas descritas acima, observando
0 prazo maximo para entrega.

7.4. Recebimento provisério: no ato da entrega o CONTRATANTE fard o
recebimento provisoério, inspecionando a quantidade recebida em relacdo ao Pedido
de Compra e nota fiscal.

7.4.1. O Equipamento devera ser objeto de inspec¢do, que sera realizada pela
CONTRATANTE, e constara das seguintes fases:

a) Comprovacado de que os Equipamentos atendem, pelo menos, as especificacdes
minimas exigidas;

b) Colocacao dos Equipamentos em testes se for o caso.

7.4.2. Constatado que os Equipamentos apresentam alguma irregularidade, o
CONTRATANTE fara a recusa destes, retornando-os pelo mesmo transportador que
a realizou.

7.5. Recebimento definitivo: no prazo de até 10 (dez) dias Uteis, contados do
recebimento provisério, o CONTRATANTE efetuara o recebimento definitivo,
verificando a qualidade dos bens, a regularidade fisica destes, o prazo de validade,
existéncia de avarias, a adequacao da embalagem, bem como a conferéncia da nota
fiscal.

7.5.1. A ndo manifestacédo no prazo referido sera considerada como recebimento
definitivo.
7.5.2. Identificada alguma inconformidade durante o prazo do recebimento

definitivo, a CONTRATADA devera efetuar a retirada e substituicdo dos bens no prazo de até
10 (dez) dias uteis, contados do recebimento da comunicagdo realizada pelo fiscal do
instrumento contratual.

7.5.3. O Onus da retirada e substituicho dos Equipamentos serd de
responsabilidade da CONTRATADA.


mailto:ana.lima@am.senac.br
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/7.6, O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a
responsabilidade da CONTRATADA pelos prejuizos resultantes da incorreta
execucao do instrumento contratual.

8. GARANTIA:

8.1. O prazo de garantia para todos os objetos especificados neste Termo
deverd ser de no minimo 12 (dose) meses, contra defeitos de fabricag&o, incluindo
eventuais avarias durante o transporte até o local de entrega, além disso, devera cobrir
defeitos de fabricacdo, incluindo substituicdo de pecas, revestimentos, a contar da
data de montagem na unidade referida.

8.2. A Contratada fica obrigada a reparar quaisquer vicios, defeitos ou
incorrecdes, sem O6nus para o Contratante, no prazo de 15 (quinze) dias uteis.

Manaus/AM, 01 de agosto 2025.

| Eraldo de Oliveira Pereira Junior
CTH - Centro de Turismo e Hospitalidade
GERENTE
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PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 202
PREGAO ELETRONICO N° 014/2025

ANEXO Il — MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS

Ao Pregoeiro (a) e a Comisséo de Licitacdo do SENAC/AM
Prezados (as) Senhores (as),

Para a AQUISICAO DE EQUIPAMENTOS EM ACO INOX, DE LINHA

PROFISSIONAL, DESTINADOS AO RESTAURANTE BISTRO DO SENAC/AM,

LOCALIZADO NA AV. EDUARDO RIBEIRO, N° 906, CENTRO — MANAUS/AM,

conforme especificacdes contidas neste Instrumento Convocatorio e seus Anexos. A
, empresa , localizada na ,
| CNPJ: signataria desta proposta, apresenta-se como licitante a assumir

a execucdo do objeto da licitacdo em estrita conformidade com os documentos

pertinentes. A signataria propde-se a fornecer e executar integralmente o objeto desta
. licitacao.

= VALOR | VALOR
ITEM CATMAT MODELO E DIMENSOES DETALHES QTD. UNIT. TOTAL

REFRIGERADOR HORIZONTAL 03 PORTAS ITEM 1.01

Refrigerador Horizontal 03 portas em aco inox, motor acoplado, medindo 2000x700x900mm, construido em
chapas de aco inoxidavel AISI 304, liga 18.8, bitola Imm com fino acabamento externo do tipo
escovado. ISOLAGAO TERMICA: Poliuretano injetado de alta densidade, com espessura 60mm, controlado
eletronicamente sua mistura quimica, formando entdo conjunto rigido, monobloco com alta resisténcia
térmica e mecanica. SISTEMA DE REFRIGERAGAO: Unidade condensadora acoplada, composta por
compressor hermético sobre coxins, condensador e micro ventilador adequadamente balanceado, com alta
performance e altamente silencioso. Equipamento frigorifico através gas ecol6gico de refrigeragdo R134a
Acessorios: - Tampo superior em agco inox polido para refrigerador, medindo 2000x700mm, em aco inox AlSI
304 em chapa de 1,56mm de espessura acabamento polido, com placa atenuadora de choque e ruido.PORTAS:
construido externamente e internamente em chapas de ago inoxidavel AISI 304, liga 18.8, espessura Imm com
fino acabamento externo do tipo escovado, com puxador oculto diagonal interno, com fechamento magnético
sem utilizagdo de trincos mecanicos , fixada a estrutura principal com dobradicas com pinos pivotantes;
ISOLAGAO TERMICA: Poliuretano injetado de alta densidade, com espessura 60mm, controlado
eletronicamente sua mistura quimica, formando ent&o conjunto rigido, monobloco com alta resisténcia térmica
e mecanica.SISTEMA DE REFRIGERAGAO: Unidade condensadora acoplada, composta por compressor
1 483276 hermético sobre coxins, condensador e micro ventilador adequadamente balanceado, com alta performance e | ago inox AlSI 304 1
altamente silencioso. Equipamento frigorifico através gas ecolégico de refrigeragdo R134a; Sistema de
refrigeragéo com forgador de ar instalado na coluna entre as portas. TEMPERATURA INTERNA DE TRABALHO:
-06° a +08°C. AUTO DEGELO COM SISTEMA DE FROST FREE: com controle da temperatura e termo
controlador digital ,embutido em caixa de protegdo inox hermético e protegido contra agua e impactos, com porta
giratéria com vedag&o e trava, visor transparente de facil visualizagdo. PRATELEIRA INTERNA: Acompanham
01 prateleiras por porta .Prateleiras internas em chapas de ago inoxidavel AISI 304, liga 18.8, espessura 20 com
fino acabamento externo do tipo polido ,com perfuragéo de furos oblongos e construg&o apropriada para retencéo
de quedas dos produtos. Dreno interno para escoamento de liquidos, podendo ser diretamente ao ponto no piso
ou em gaveta coletora. Suportes internos com ajuste de altura para utilizagéo das grades planas, com medidas

padréo grastronorm 11 s Y e 1/3.
POTENCIA ELETRICA H 12 HP
TENSAO : 220V - 60 HZ
DIMENSOES: 2000x700x600mm

SAPATAS DE POLIETILENO DE ALTA RESISTENCIA na cor preta com sistema de rosqueamento embutido ,
proporcionando perfeito isolamento no piso. Tampo de ago inox: construido externamente e internamente em
chapas de aco inoxidavel AISI 304, liga 18.8, espessura 1,56mm com fino acabamento externo do tipo escovado
.Dotado de placas de Isolagao térmica. CONFERIR MEDIDAS IN LOCO

FREEZER HORIZONTAL 02 PORTAS ITEM 1.03

Freezer Horizontal 02 portas em aco inox, motor acoplado, modelo FHMG1550C, medindo 1500x700x850mm;
Acessorios: - O Tampo superior estendido em aco inox para freezer, medindo 2200x700mm — para ENCAIXE
2 482609 DE COLUNA. ver lado da extensdo conforme projeto. Qtd. 01 Cuba em ago inox, medindo 340x400x180mm. ago inox AlSI 304 1
CONSTRUGAO: Gabinete Monobloco construido externamente e internamente em chapas de aco inoxidavel
AISI 304, liga 18.8, espessura de 1mm com fino acabamento externo do tipo escovado. Sapatas de polietileno
de alta resisténcia na cor preta. Com sistemas de rosqueamento embutido, proporcionando perfeito
nivelamento no piso. Dreno interno para escoamento de liquidos, com gaveta coletora. Sistema automatico por
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controlador digital que garante a temperatura interna. PORTAS: construido externamente e internamente em
chapas de aco inoxidavel AlSI 304, liga 18.8, espessura Imm com fino acabamento externo do tipo escovado,
com puxador oculto diagonal interno, com fechamento magnético sem utilizagéo de trincos mecanicos, fixada a
estrutura principal com dobradigas com pinos pivotantes.ISOLAGAO TERMICA: Poliuretano injetado de alta
densidade, com espessura 60mm, controlado eletronicamente sua mistura quimica, formando ent&o conjunto
rigido, monobloco com alta resisténcia térmica e mecanica. SISTEMA DE REFRIGERAGAO: evaporador de ar
forgado, dimensionado pela carga térmica para freezers, que proporciona um rendimento trés vezes mais
rapido do que evaporador gravimétrico, mantendo excelente circulagéo de ar interno.Unidade condensadora
acoplada, composta por compressor hermético sobre coxins, condensadora e micro ventilador, adequadamente
balanceado, com alta performance e altamente silencioso. Temperatura interna de trabalho: -15° & -
18°c.Potencia elétrica : 1/2 hp, tensao : 220v — 60 hz. CONFERIR MEDIDAS IN LOCO

FOGAO ELETRICO - ITEM 2.01

Fogao elétrico de parede em aco inox, com 04 zonas de aquecimentos, com estrutura vazada para receber
forno mini convecgéo sem vapor.

Dimensoes base dos queimadores 720x750x320mm, base fogdo construgéo : corpo, dimensao total
720x750x900mm totalmente construido em chapa de ago inoxidavel escovado, padréo aisi-304, liga 18.8,

274174 espessura 1,5mm, 4 placas de aquecimento em ago carbono com 10mm de espessura. Todos os trabalhos de 220v
soldagem s&o com acabamento tipo invisivel. Sistema de aquecimento: aquecimento das chapas através de
bloco aquecedor formado por resisténcias elétricas individuais de construcéo e formato especial, para
voltagens 220v trifasico e maior elevagéo da capacidade irradiante, formando uma distribuicao uniforme em
paralelo com a superficie de contato de cada boca. Painel de comando: painel de comando frontal com chave
liga-desliga, lampada piloto e chave de posicoes para controle de temperatura. Poténcia 8kw.

FORNO DE CONVECGAO ELETRICO INOX SEM VAPOR - MINICONV TRADICIONAL-SV - 220V ITEM
2.02

Forno De Conveccéo Eletrico- Miniconv Tradicional Inox Sem Vapor 220V - ELETRICO PARA
PANIFICACAO COM CAPACIDADE DE 04 ASSADEIRAS 35X35cm. - Medidas do produto: Altura: 446mm x
Largura: 586mm x Profundidade: 682cm x Peso: 29kg - Construg&o: integralmente de ago inoxidavel.
Convecgéo com circulagéo de ar por turbina de alta performance.Controle de temperatura de 0°C até 210°C.

453253 Opgéo com vapor: Vapor gerado por injecéo direta na camara.lsolamento de alta performance.Pés 220V
ajustaveis.Aquecimento por resisténcia blindada. Empilhavel: maximo 1 equipamento (1 + 1)Uso efciente de
energia.Construido em aco inoxidavel.1 ano de garantia para pecas e mao de obra (exceto itens de desgaste
natural)- Modelo: Miniconv SV (sem vapor) - Material/Composicéo: Ago Inox- 04 assadeiras 35x35 cm -
Consumo: 2,3 kw/h- Poténcia: 2,8 w - Cor: Inox - Timer: Sim - Display digital: Sim - Relégio: N&o, - Luz interna:
Na&o - Termostato: Sim - Autolimpante: N&o - Prateleiras: Nao; - Teclas pré-programadas: N&o - Trava de
seguranca: Nao - Dupla emiss&o de ondas: Nao - Temporizador: Sim - Grill: Nao Fornos Préatica Miniconv sdo
certificados conforme Portaria INMETRO N° 446.

CILINDRO MODELADOR CLE-300 MINI - ITEM 3.01

Cilindro Laminador de Mesa- Para laminar massas de pastel, pizza, lasanha, canelone e similares.
440X560X540 1/3 CV RPM 80 PESO: 2,5Kg

CLE-300 MINI

Bandeja epoxi.

275470 Diametro maior dos rolos. BIvoLT
Engrenagens em ferro fundido.

Sistema de abertura e fechamento dos rolos facilita a operagdo. Os Cilindros CL s&o fabricados em ago
carbono SAE 1020 com acabamento
em pintura epoxi ou opcional em ago inoxidavel com cilindros cromados e
gabinete fechado. Sdo utilizados rolamentos blindados na sua fabricacao
ABATEDOR DE TEMPERATURA E AQUECEDOR MULTIUSO ITEM 3.02
Abatedores de temperatura e aquecedores multiuso. Capacidade de congelamento: aproximadamente 36kg.
CONGELAMENTO 12 kg/ ciclo. RESFRIAMENTO 27 kg/ ciclo. AQUECIMENTO 25 kg/ ciclo
615157 Tgnsﬁo:~ 220V monofasico. 220V
Dimensées (alt. x larg. x prof.): 998 X 820 X 818 mm CAPACIDADE: 05 ASSADEIRAS OU GN'S
Frequéncia (Hz) : 60, DISJUNTOR 16 CONSUMO: 1,2kWh CABO 2,5mm TOMADA 2F+1T. A saida do
equipamento deve ser descarregada em ralo ou grelha, em conexdo com a rede de esgotos (g 20 mm);
A mangueira de dreno deve ser de silicone para suportar temperatura
negativa.
ARMARIO DE CONTROLE DE FERMENTACAOITEM 3.03
Camara de fermentagéo para 16 assadeiras 40x60 ou 6 niveis 80x60 e 4
niveis 40x60 (Capacidade para 320 p&es). Quantidade de Portas 1
Altura: 1122mm
Largura: 893 mm
Profundidade: 1035 mm
Capacidade: 320paes
Voltagem 220 V mono 0,93 kW, peso 112kg Construido em ago inoxidavel 430 (fechamentos externos) e 304
(interior).
Isolamento em PU com densidade de 45 kg/m?3 com agente expansor
ecolégico e antichamas.
Placas de 50mm desmontaveis.
Agquecimento por resisténcias blindadas.
Convecgao de ar forgado por meio de ventilag&o.
255301 Sensor de temperatura para monitoramento da camara. 220V

Sistema inteligente de controle de temperatura da cdmara separado da
caldeira.

Sem orificios laterais, podendo ser posicionado préximo de paredes, que proporciona economia de espaco.
Programagé&o para o inicio da fermentacao.

Func&o de fermentag&o ap6s retardo (Padeiro Noturno).

Func&o de conservacao apés fermentagéo (Padeiro Diurno).

Dreno que facilita a higienizag&o.

Vapor gerado por caldeira em 4 niveis de controle: sem vapor, baixo,
médio e alto.

Controle de umidade no frio em 4 niveis: sem vapor, baixo, médio e alto.
Rodizios giratérios para facilitar a movimentag&o.

Dimensional reduzido para facilitar na passagem das porta.

Estrutura para suportar forno de panificagcdo (HPE-80) sobre o teto.
Fung&o de fermentagé&o até 40°C e retardo minimo 02°C.

Uso eficiente de energia.

1 ano de garantia para pecas e méo de obra.
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MICRO-ONDAS ITEM- 3.05
8 373860 Micro-ondas 27 Litros cor Inox StylePanagrill - modelo de referéncia Panasonic - Altura: 306 mm; Profundidade: 127v 1
516mm; Largura: 380mm; Peso: 13,9 kg; Especificagdes: Cor: H
Consumo Aproximado de Energia (kWh) 1500 Eficiéncia Energética B; Poténcia (W): 900 CAPACIDADE 27|
BATEDEIRA PLANETARIA 12 LITROS ITEM 3.07
BATEDEIRA PLANETARIA 12 LITROS;
4 VELOCIDADES;
PROTETOR DE CUBA EM POLICARBONATO COM ABERTURA PARA ADIGCAO DE INGREDIENTES;
TRANSMISSAO POR CAIXA DE REDUGAO AUTOLUBRIFICANTE;
ESTRUTURA ROBUSTA E COMPACTA QUE GARANTE ESTABILIDADE E DURABILIDADE;
TROCA DE VELOCIDADE ELETRICA POR INVERSOR DE FREQUENCIA;
EQUIPAMENTO DE ALTO DESEMPENHO E ALTA DURABILIDADE;
9 450917 COM BAIXO NIVEL DE RUIDO E BAIXO iNDICE DE MANUTENGAO; 220V 1
3 BATEDORES: RAQUETE E GANCHO EM ALUMINIO FUNDIDO, E GLOBO EM AGO INOX 304;
CORPO EM DISPONIVEL AGO INOX. Alimentag&o elétrica 0,220
Frequéncia (Hz) 60, Tensao (V) 220 V, Consumo elétrico (kW/h) 0,640, Corrente nominal (A) 2,8, Peso (kg) 34,
Poténcia (kW)
Motor (hp) 1/2
DIMENSOES AXLXC : 725x335x555 mm;
O produto contém: 1 espatula; 1 globo; 1 raquete;1 gancho;
As batedeiras planetarias com Redutor Planetario s&o fabricadas em aco
carbono SAE 1020 com acabamento em aco inox, cuba em aco inoxidavel e batedores (globo, raquete e
espiral) em aluminio.
AMASSEIRA ESPIRAL 10KG ITEM 3.08
jeira Espiral - C: idade: 10 kg de massa pronta;
Dimens&o 610x369x665mm
Painel de controle digital;
Trés velocidades: V1 (realiza a mistura inicial dos ingredientes), V2 (amassa e atinge o “ponto de véu” de
massas convencionais € ME (amassa e atinge o “ponto de véu” de massas especiais com alto nivel de
hidratacéo);
Variagéo de velocidades através de inversor de frequéncia na vers&o de trés velocidades;
Cuba giratéria em ago inox 304 estampada em peca Unica;
Ampla abertura da grade;
Mecanica robusta com correntes e correias;
Baixo nivel de ruido;
10 611222 Batedor espiral em ferro fundido com revestimento em estanho; 220V 1
Estrutura robusta e compacta em ago inox.
Alimentacao elétrica:
MONOFASICA
POTENCIA 1,0cv;
FREQUENCIA 60Hz
consumo elétrico: 1,54 kWh
Tenséo (V) 220V
OCP 0070 conforme
Portaria Inmetro — 148/2022.
Normas especificas:
ABNT NBR NM 60.335-1
|IEC 60.335-2-64
DRAGEADEIRA PROFISSIONAL 8L ITEM 3.09

11 445232 DRAGEADEIRA PROFISSIONAL ANDROMEDA 8L. Construida em Aco InoxidavelCom um acionamento 220V 1
elétrico eficiente de 540W.A maquina esta disponivel na voltagem de 220V. dimensoes otimizadas (400 x 482 x
516 mm).Pesando19 kg.

PANELA MISTURADEIRA DE BRIGADEIRO - 10 LITROS ITEM 3.10
Descri¢éo Técnica
— Protec&o motor em inox soldado sem rebites aparentes, com pegador em baquelite;

12 445237 — Controlador digital: Tempo e velocidade; BIVOLT 1

— Panela de aluminio fundido e usinado com 3 op¢des de acabamento externo: Aluminio, vermelho e preto;

— Espétula em silicone;

— Bivolt.

TERMOCIRCULADOR SOUS VIDE PROFISSIONAL

ITEM 3.11

KIT TERMOCIRCULADOR PROFISSIONAL - KIT COMPOSTO POR:

1 UNIDADE - TERMOCIRCULADOR TERMOLAB 220V (10 a 45L). + 1 UNIDADE - CUBA POLICARBONATO
24L +

1 UNIDADE - TAMPA COM ENCAIXE PARA O TERMOCIRCULADOR Modelo: TermoLAB.

Voltagem: 220V.

Poténcia maxima: 2.000W 220V.

Controlador: PID com estabilidade de -0,07°C e resolugéo de 0,1°C no painel. Temperatura de operagéo: 30°C
a95°C.

13 472419 Capacidade de aquecimento: 20 a 45L para 0 220V (volume total somando a &gua alimentos). 220V 1
Fungdes auxiliares: Temporizador programavel em até 9999 minutos com sinalizador visual e sonoro de fim de
contagem. Funcionamento independente do controle de temperatura.

Seguranga: Unico termocirculador fabricado no Brasil com dispositivo que interrompe o funcionamento e aciona
alarme sonoro quando o nivel da 4gua atinge o minimo necessario. Este dispositivo também bloqueia o
funcionamento fora da agua protegendo o usuério e o equipamento.

Construcdo: Gabinete e partes que trabalham submersas fabricadas em ago inox. Grade removivel para
limpeza. Dimensionado para cubas com altura minima de 20cm.

Garantia: 12 meses contra defeito de fabricacdo.

Dimens@es: Larg. 14,5¢cm x Alt. 27cm x Prof. 16cm (20cm incluindo o suporte para fixagao).

DimensGes da cuba: Comprimento 53cm x Largura 32,5¢cm x Altura 20cm.
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615122

LAVADORA LOUCAS ITEM 4.10

Lavadora de louga: dimenséo: Porta Fechada: 600 x 620 x 845 mm Porta Aberta: 600 x 1060 x 845 mm
Espaco Util de Lavagem Peso (sem embalagem): 500 x 500 x 345 mm

Desempennho: 60, 40 ou 28 gavetas por hora;

Ciclo (lavagem + enxague) 60, 90 ou 130 segundos;

« Capacidade mecanica de 1.080 ou 720 ou 504 pratos por hora;

« Consumo de agua: apenas 117 ml por prato;

« Baixo consumo de detergente e secante. Controles automaticos de nivel de agua e temperaturas;
« Inicio de ciclo: automatico ao se fechar a porta ou por

acionamento no painel ;

« Painel de comando com uma tecla de liga/desliga, uma de

operagéo e uma de selegé&o de tempo de ciclo;

« Opera sobre ou sob balcdes e também sobre Estrutura de Apoio

(recomendado);

« Porta rigida e resistente para apoio das gavetas na carga e

descarga de lougas;

« Facil acesso interno para limpeza, com filtro da motobomba

de lavagem, dreno e tampdes das extremidades dos bragos

de lavagem removiveis manualmente, sem necessidade de

ferramentas;

« Filtro de 4gua externo com elemento removivel;

« Facil instalagdo — 220v monofasico, bifasico ou trifasico ou 380v

trifasico em um Gnico modelo; Completo manual de operagéo e limpeza;

« Termémetros digitais;

« Beep fim de ciclo Bragos giratérios inferiores e superiores com bicos de alta pressurizagao garantem
excelente grau de higienizagéo;

+ Motobomba de enxague e aquecedor incorporados;

« Trés tempos de ciclo faciimente selecionéveis pelo operador;

« Termémetros digitais das aguas de lavagem e do enxague;

« Sistema de seguranga que interrompe o ciclo em caso de

abertura de porta;

+ Motobombas de lavagem e enxague de alto desempenho.

« Fornecida com pontos para conex&o elétrica do dosador e das valvulas de detergente e secante. 01 Gaveta
com capacidade para 18 pratos ou 09 bandejas. (Ref.: GP) 01 gaveta para loucas especiais.
(Ref.: GL)

01 suporte para até 120 talheres.01 gaveta de pinos;

+ 01 gaveta lisa;

+ 01 suporte para até 120 talheres;

« Mangueira de dgua: 2 metros;

« Mangueira de esgoto: 2 metros;

« Cabo elétrico (sem plugue): 2 metros;

« Filtro de residuos solidos para a rede de fornecimento de agua;

+ 2 Anéis (reserva) de vedag&o para o dreno;

« Manual de instrugtes em portugués.

220v 2
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REFRIGERADOR HORIZONTAL 03 PORTAS ITEM A01

Refrigerador Horizontal 03 portas em aco inox, motor acoplado,medindo 2000x700x900mm 1

Acessorios: - Tampo superior em ago inox para refrigerador, medindo 2000x700mm - Qtd. 01

- Cuba em ago inox, medindo 400x340x150mm - Qtd. 01. CONSTRUGAO: Gabinete Monobloco construido
externamente e internamente em chapas de ago inoxidavel AISI 304, liga 18.8, espessura de 1mm com fino
acabamento externo do tipo escovado.

PORTAS: construido externamente e internamente em chapas de ago inoxidavel AlSI 304, liga 18.8,
espessura Imm com fino acabamento externo do tipo escovado, com puxador oculto diagonal interno, com
fechamento magnético sem utilizagao de trincos mecanicos , fixada

a estrutura principal com dobradicas com pinos pivotantes ISOLAGAO TERMICA: Poliuretano injetado de alta
densidade, com espessura 60mm, controlado eletronicamente sua mistura quimica, formando ent&o conjunto
rigido, monobloco com alta resisténcia térmica e mecanica

SISTEMA DE REFRIGERAGAO: Unidade condensadora acoplada, composta por compressor hermético sobre
coxins, condensador e micro ventilador adequadamente balanceado, com alta performance e altamente
silencioso. Equipamento frigorifico através gas ecoldgico de refrigeracdo R134a. Sistema de refrigeragdo com
forgador de ar instalado na coluna entre as portas .

TEMPERATURA INTERNA DE TRABALHO: -06° a +08°C.

AUTO DEGELO COM SISTEMA DE FROST FREE: com controle da temperatura e termo controlador digital
,embutido em caixa de prote¢éo inox hermético e protegido contra agua e impactos , com porta giratéria com
vedag&o e trava, visor transparente de facil visualizagéo .

PRATELEIRAS INTERNAS: Acompanham 02 prateleiras por porta .Prateleiras internas em chapas de ago
inoxidavel AISI 304, liga 18.8, espessura 20 com fino acabamento externo do tipo escovado ,com perfuragédo
de furos oblongos e construgéo apropriada para retengéo de quedas dos produtos.

Dreno interno para escoamento de liquidos, podendo ser diretamente ao ponto no piso ou em gaveta coletora.
Suportes internos com ajuste de altura para utilizagéo das grades planas ,com medidas padrdo grastronorm
1/1,% e 1/3 POTENCIA ELETRICA : 1/3 HP, TENSAO : 220V — 60 HZ DIMENSOES: 2000x700x600mm;
SAPATAS DE POLIETILENO DE ALTA RESISTENCIA na cor preta com sistema de rosqueamento embutido ,
proporcionando perfeito isolamento no piso.

Tampo de ago inox: construido externamente e internamente em chapas de aco inoxidavel AlSI 304, liga

18.8, espessura 1,56mm com fino

acabamento externo do tipo escovado .Dotado de placas de Isolacao térmica .

220V 1
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REFRIGERADOR 01 PORTA ITEM A04

Refrigerador Horizontal 01 portas em ago inox, motor acoplado,medindo 1000x700x900mm 1

Acessorios: - Tampo superior em ago inox para refrigerador, medindo 1500x700mm - Qtd. 01
CONSTRUGAO: Gabinete Monobloco construido externamente e internamente em chapas de

aco inoxidavel AISI 304, liga 18.8, espessura de 1mm com fino acabamento externo do tipo escovado.
PORTAS: construido externamente e internamente em chapas de aco inoxidavel AlSI 304, liga 18.8, espessura
1mm com fino acabamento externo do tipo escovado, com puxador oculto diagonal interno, com fechamento
magnético sem utilizagdo de trincos mecanicos , fixada a estrutura principal com dobradicas com pinos
pivotantes

ISOLAGAO TERMICA: Poliuretano injetado de alta densidade, com espessura 60mm, controlado
eletronicamente sua mistura quimica, formando entéo conjunto rigido, monobloco com alta resisténcia térmica
e mecanica

SISTEMA DE REFRIGERAGAO: Unidade condensadora acoplada, composta por compressor hermético sobre
coxins, condensador e micro ventilador adequadamente balanceado, com alta performance e altamente
silencioso. Equipamento frigorifico através gas ecoldgico de refrigeracdo R134a

16 455640 Sistema de refrigeracéo com forgador de ar instalado na coluna entre as portas .

TEMPERATURA INTERNA DE TRABALHO: -06° a +08°C.

AUTO DEGELO COM SISTEMA DE FROST FREE: com controle da temperatura e termo controlador digital
,embutido em caixa de prote¢do inox hermético e protegido contra agua e impactos , com porta giratéria com
vedagéo e trava, visor transparente de facil visualizagao .

PRATELEIRAS INTERNAS: Acompanham 02 prateleiras por porta .Prateleiras internas em chapas de aco
inoxidavel AISI 304, liga 18.8, espessura 20 com fino acabamento externo do tipo escovado ,com perfuragéo
de furos oblongos e construgéo apropriada para retengéo de quedas dos produtos.

Dreno interno para escoamento de liquidos, podendo ser diretamente ao ponto no piso ou em gaveta coletora.
Suportes internos com ajuste de altura para utilizagéo das grades planas ,com medidas padréo grastronorm 1/1
,%2el/3

| POTENCIA ELETRICA :TENSAO : 220V - 60 HZ

| DIMENSOES:1000x700x600mm 1/3 HP

SAPATAS DE POLIETILENO DE ALTA RESISTENCIA na cor preta com sistema de rosqueamento embutido ,
proporcionando perfeito isolamento no piso.

Tampo de aco inox : construido externamente e internamente em chapas de aco inoxidavel AISI 304, liga 18.8,
espessura 1,56mm com fino acabamento externo do tipo escovado .Dotado de placas de Isolacao térmica .

220V 1

[ REFRIGERADOR HORIZONTAL 04 PORTAS- ITEM A07

| Refrigerador Horizontal 04 portas em aco inox, motor acoplado, modelo medindo 2500x700x900mm 1
Acessorios: - Tampo superior em ago inox para

| refrigerador, medindo 2500x700mm - Qtd. 01

| - Cuba em ago inox, medindo 400x340x150mm - Qtd. 01.

| CONSTRUGAO: Gabinete Monobloco construido externamente e internamente em chapas de ago inoxidavel

( AISI 304, liga 18.8, espessura de 1mm com fino acabamento externo do tipo escovado.

f PORTAS: construido externamente e internamente em chapas de ago inoxidavel AISI 304, liga 18.8, espessura

| 1mm com fino acabamento externo do tipo escovado, com puxador oculto diagonal interno, com fechamento

magnético sem utilizagdo de trincos mecanicos , fixada a estrutura principal com dobradicas com pinos

! pivotantes ISOLAGAO TERMICA: Poliuretano injetado de alta densidade, com espessura 60mm, controlado

| eletronicamente sua mistura quimica, formando entdo conjunto rigido, monobloco com alta

| resisténcia térmica e mecanica.

SISTEMA DE REFRIGERAGAO: Unidade condensadora acoplada, composta por compressor hermético sobre
coxins, condensador e micro ventilador adequadamente balanceado, com alta performance e altamente
silencioso. Equipamento frigorifico através gas ecolégico de refrigeragdo R134a
17 483276 Sistema de refrigeragéo com forgador de ar instalado na coluna entre as portas.

TEMPERATURA INTERNA DE TRABALHO: -06° a +08°C.

AUTO DEGELO COM SISTEMA DE FROST FREE: com controle da temperatura e termo controlador digital
,embutido em caixa de prote¢éo inox hermético e protegido contra agua e impactos, com porta giratéria com
vedag&o e trava, visor transparente de facil visualizag&o.

PRATELEIRAS INTERNAS: Acompanham 02 prateleiras por porta .Prateleiras internas em chapas de ago
inoxidavel AISI 304, liga 18.8, espessura 20 com fino acabamento externo do tipo escovado ,com perfuragéo
de furos oblongos e construgéo apropriada para retengéo de quedas dos produtos.

Dreno interno para escoamento de liquidos, podendo ser diretamente ao ponto no piso ou em gaveta coletora.
Suportes internos com ajuste de altura para utilizagéo das grades planas ,com medidas padrdo grastronorm 1/1
,¥2e1/3

POTENCIA ELETRICA : 1/3 HP TENSAO : 220V — 60 HZ

DIMENSOES: 2500x700x600mm

SAPATAS DE POLIETILENO DE ALTA RESISTENCIA na cor preta com sistema de rosqueamento embutido ,
proporcionando perfeito isolamento no piso.

Tampo de aco inox: construido externamente e internamente em chapas de aco inoxidavel AISI 304, liga 18.8,
espessura 1,56mm com fino acabamento externo do tipo escovado .Dotado de placas de Isolacao térmica .
CONFERIR MEDIDAS IN LOCO

220v 1

REFRIGERADOR HORIZONTAL DE BASE 06 GAVETAS - ITEM BO1

Refrigerador Horizontal de base com 06 gavetas em ago inox, motoracoplado, ,, medindo
1950x750x600mmAcessorios: - Tampo superior isolado em ago inox, medindo1950x750mm - Qtd. 01.
CONSTRUGAO: Gabinete Monobloco construido externamente e internamente em chapas de ago inoxidavel
AISI 304, liga 18.8, espessura 1mm com fino acabamento externo do tipo escovado. GAVETAS DE INOX:
construido em chapas de aco inoxidavel AISI 304, liga 18.8, o em espessura 1,2mm, com trilhos deslizantes
fabricados em chapa de ago inoxidavel com espessura de 2mm e roldanas de nylon técnicolSOLAGAO
TERMICA: Poliuretano injetado de alta densidade, com espessura 60mm, controlado Eletronicamente sua
mistura quimica, formando ent&o conjunto rigido, monobloco com alta resisténcia SISTEMA DE
REFRIGERAGAO: Unidade condensadora acoplada, composta por compressor hermético sobre coxins,
condensador e micro ventilador adequadamente balanceado, com alta performance e altamente silencioso.
Equipamento frigorifico através gas ecolégico de refrigeragdo R134aSistema de refrigeragdo com forcador de
ar instalado na coluna entre as gavetasTEMPERATURA INTERNA DE TRABALHO: -06° a +08°C.AUTO
DEGELO COM SISTEMA DE FROST FREE: com controle da temperatura e termo controlador digital ,embutido
em caixa de protecdo inox hermético e protegido contra agua e impactos , com porta giratéria com vedagéo e
trava, visor transparente de facil visualizagéo .Dreno interno para escoamento de liquidos, podendo ser
diretamente ao ponto no piso ou em gaveta coletora. POTENCIA ELETRICA :TENSAQ : 220V — 60
HZDIMENSOES: 1950x750x600mmSAPATAS DE POLIETILENO DE ALTA RESISTENCIA na cor preta com
sistema de rosqueamento embutido , proporcionando perfeito isolamento no piso.Tampo de aco inox isolado:
CONSTRUGAO: Gabinete Monobloco construido externamente e internamente em chapas de ago inoxidavel
AlISI 304, liga 18.8, espessura 1,0mm com fino acabamento externo do tipo escovado .Dotado de placas de
Isolagao térmica . CONFERIR MEDIDAS IN LOCO

220v 1
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FOGAO ELETRICO DE BANCADA - ITEM B02

Fogéo elétrico de bancada, com 04 zonas de aquecimento 250x250mm, dimensdes
19 452320 ;ggnggﬁZOmmCONSTRUCAO : CORPO totalmente construido em chapa de aco inoxidavel, padrao AISI- 220v 1

/ 18.8, espessura 1,5mm Todos os trabalhos de soldagem s&o realizados
com acabamento tipo invisivel . Placa de aquecimento em 3/8 em ago carbono ,dotado de resistencias de alta

/ performance de 02kw por boca , potencia total de 08kw.
FOGAO A GAS DE BANCADA - ITEM B03

Fogéo de ILHA a gas com 02 queimadores duplos de cada queimador
400x400mm e grelhas continuas, CONSTRUCAO: Tampo superior confeccionado em chapa de ago inoxidavel,
padrédo AISI-304, liga 18.8, espessura 3mm . Todos os trabalhos de soldagem s&o realizados com acabamento

tipo invisivel.
Painel frontal de todos os equipamentos com design Gnico que permite perfeito encaixe e adequagéo de cada
equipamento
20 440595 GRELHAS INDIVIDUAIS : grelhas superiores construida em ferro de 09mm com espagamento de 25mm . 1
QUEIMADORES: queimadores duplos, em ferro fundido de alto rendimento com chama interna e externa
,controlada  por registros individuais para chama interna e individual para chama externa e acendimento
automatico.

PAINEL FRONTAL : Em ago inoxidavel, protegendo contra risco de vazamento de gas protegendo os
componentes mecanicos internos de gas .Dotado de knob em baquelite .

PANELEIRO INFERIOR: Reforgado construido em perfil triangular em ago inoxidavel, com acabamento pré —
polido, AISI-304, liga 18.8, espessura 1,2mm, para evitar acumulo de residuos.

BANDEJAS APARADORAS: Em aco inoxidavel, removiveis, AlISI-304, liga 18.8, hitola 1,2mm

MEDINDO: 400x750x320mm

f CHAR BROILLER - ITEM B04

Char Broiller eletrico de sobrepor em ago inox, modelo CB1, marca
Factore, medindo 700x750x320mm.CONSTRUGAO: Construido em chapa de ago inoxidavel, padrao AlSI-304,
liga 18.8, Bitola 1,5mm

Todos os trabalhos de soldagem séo realizados com acabamento tipo

invisivel.
Painel frontal de todos os equipamentos com design tnico que permite perfeito encaixe e adequagéo de cada 220v 1

| 21 317357
[ equipamento. PAINEL DE COMANDO: Painel de comando frontal, com chave liga-desliga, lampada piloto e
termostato para controle de temperatura. SISTEMA DE AQUECIMENTO: Através de bloco aquecedor formado
por resisténcias elétricas de construcdo e formato especial, para voltagens 220/380V Trifasica, e maior
elevacéo da capacidade irradiante, formando uma distribui¢do uniforme e em paralelo com a superficie de
contato.
ISOLAMENTO TERMICO : Em placas de teaplac
Medindo: 700x750x320mm. Potencia 4,5 kw
FRITADEIRA ELETRICA 02 TANQUES - ITEM B05
Fritadeira elétrica, com 02 tanques em ago inox, medindo 450x700x900mm. CONSTRUGAO : CORPO
totalmente construido em chapa de aco inoxidavel, padréo AISI-304, liga
18.8, espessura 1,5mm Todos os trabalhos de soldagem sao realizados
com acabamento tipo invisivel NUMERO DE TANQUES: 02 (DOIS).
CAPACIDADE: 10 (DEZ) litros cada. TANQUES: Em ago de aco inoxidavel, padrdo AISI-304, liga 18.8,
espessura em 1,5mm de formato
conico formando uma zona fria, que proporciona a sedimentacéo das particulas carbonizadas, que
desprendem-se das frituras, alojando-se no fundo.Sistema de drenagem através de registro de fecho rapido.
22 608434 SUPORTE PARA ESCORRIMENTO FRITURAS: Dotado de suporte dos cestos de frituras. 220v 1

PAINEL DE CONTROLE: Tipo combinado.

Painel de comando com controle automatico de temperatura; lampada piloto de sinalizagéo.

SISTEMA DE AQUECIMENTO: Através de bloco aquecedor formado uma resisténcia 09 KW para cada
tanque, basculéveis com alga para levantamento e trava, de formato especial, para facilitar a limpeza ,
capacidade irradiante e uniforme distribuicdo permitindo elevar o aproveitamento de energia e a capacidade
produtiva garantindo a zona frisa a prote¢éo da vida do 6leo utilizado.

PES: Tubulares de ago inoxidavel com sapatas de nivelamento com rosqueamento embutido
proporcionando perfeito nivelamento no piso.

CAPACIDDADE DE PRODUGAO :36Kg de batata congelada por hora.

Medindo: 450x700x900mm."

BANHO MARIA ELETRICO -ITEM B08

Banho Maria elétrico em ago inox,

,, medindo 1400x750x900mm

estrutura para fixagdo de ago inox, capacidade de 04 recipientes Gns 1/1 150mm (Gns nao inclusos)
de

CONSTRUGAO: Construido em chapa de ago inoxidavel, padréo AlISI-304, liga 18.8, espessura
1,5mm Todos os trabalhos de soldagem sao realizados com

acabamento tipo invisivel.

AQUECIMENTO : aquecimento através de resisténcias elétrica blindadas, com controle termostatico.

FUNDO FALSO :Dotado de fundo falso perfurado em chapa inox tipo perfurada. 220v 1
DRENAGEM: Atraves de registro esfera fecho répido .

ESTRUTURA: Tubular em ago inoxidavel de 31,75mm com sapatas de nivelamento com rosqueamento
embutido, proporcionando nivelamento perfeito no piso.

ESTRUTURA INTERNA : Conjunto estrututal soldado totalmente construido em ago inoxidavel padrao
AISI-304, liga 18.8, espessura 3mm . Todos os trabalhos de soldagem s&o realizados em atmosfera
inerte de gas argdnio com acabamento tipo invisivel.

Estrutura superior do corpo do banho maria montado as colunas e gradil paneleiro formando um
conjunto monobloco

Poténcia : 4kw -

TENSAO : 220V- 60 HZ




Fecomércio
Sesc

ESTUFA AQUECIDA PARA PRATOS- ITEM CO1

Estufa aquecida horizontal com porta de correr em aco inox, medindo1500x700x900mm

Acessorios: - Tampo em ago inox, medindo 1500x700mm. CONSTRUGAO: Gabinete Monobloco construido
externamente e internamente em chapas de ago inoxidavel AISI 304, liga 18.8, espessura 1mm ,com fino
acabamento externo do tipo escovado. Tampo superior em chapa de 1,56mm de espessura acabamento
escovado, com placa atenuadora de choque e ruido. PORTA: Dotado de 01 porta de correr em ago inoxidavel
e gabinete interno e externamente construido do mesmo tipo de material, gaxeta de vedagao em silicone,
trincos metalicos de perfeita fixagao.

SISTEMA DE AQUECIMENTO: Através de resisténcias especiais mantendo excelente circulagéo de ar quente
no interior do gabinete,com sistema de umidificador interno.

220v

24 615156 ISOLADO TERMICAMENTE: Em & de rocha basaltica, formando um conjunto rigido e monobloco de alta
resisténcia.
PRATELEIRAS INTERNAS: Acompanham 02 prateleiras por porta .Prateleiras internas em chapas de aco
inoxidavel AISI 304, liga 18.8, espessura de 1mm com fino acabamento externo do tipo escovado ,com
perfuracédo de furos oblongos e construcéo apropriada para retencéo de quedas dos produtos.
ESTRUTURA: Montado sobre pés tubulares, dotado de sapatas de nivelamento em aluminio, com
rosqueamento embutido, proporcionando perfeito nivelamento do piso.
POTENCIA ELETRICA : 3KW
TENSAO : 220V- 60 HZ
DIMENSOES: 1200x700x900mm
TEMPERATURA : 65-70 °C".
FREEZER HORIZONTAL 04 PORTAS - ITEM E02
FREEZER Horizontal 04 portas em ago inox, motor acoplado, modelo RHMG2003C, medindo
2500x700x900mm
Acessorios: - Tampo superior em ago inox para refrigerador, medindo 2500x700mm - Qtd. 01
CONSTRUGAO: Gabinete Monobloco construido externamente e internamente em chapas de ago inoxidavel
AISI 304, liga 18.8, espessura de Imm com fino acabamento externo do tipo
escovado.
PORTAS: construido externamente e internamente em chapas de ago inoxidavel
AISI 304, liga 18.8, espessura Imm com fino acabamento externo do tipo escovado, com
puxador oculto diagonal interno, com fechamento magnético sem utilizagéo de trincos mecanicos , fixada
a estrutura principal com dobradigas com pinos pivotantes
ISOLAGAO TERMICA: Poliuretano injetado de alta densidade, com espessura 60mm, controlado
eletronicamente sua mistura quimica, formando ent&o conjunto rigido, monobloco com alta
resisténcia
térmica e mecanica
SISTEMA DE REFRIGERAGAO: Unidade condensadora acoplada, composta por compressor hermético sobre
coxins, condensador e micro ventilador adequadamente balanceado, com alta performance e altamente
silencioso. Equipamento frigorifico através gas ecolégico de refrigeragdo R134a
25 483276 Sistema de refrigeracéo com forgador de ar instalado na coluna entre as portas . aco inox AlSI 304
TEMPERATURA INTERNA DE TRABALHO: -06° a +08°C.
AUTO DEGELO COM SISTEMA DE FROST FREE: com controle da temperatura e termo controlador digital
,embutido em caixa de prote¢éo inox hermético e protegido contra agua e impactos , com porta giratéria com
vedag&o e trava, visor transparente de facil visualizagéo .
PRATELEIRAS INTERNAS: Acompanham 02 prateleiras por porta .Prateleiras internas em chapas de aco
inoxidavel AISI 304, liga 18.8, espessura 20 com fino acabamento externo do tipo escovado ,com perfuragéo
de furos oblongos e construgéo apropriada para retengéo de quedas dos produtos.
Dreno interno para escoamento de liquidos, podendo ser diretamente ao ponto no piso ou em gaveta coletora.
Suportes internos com ajuste de altura para utilizagéo das grades planas ,com medidas padrdo
grastronorm 1/1, %2 e 1/3
TEMPERATURA -15A-18C
POTENCIA ELETRICA : 1/3 HP
TENSAO : 220V - 60 HZ
DIMENSOES: 2500x700x600mm
SAPATAS DE POLIETILENO DE ALTA RESISTENCIA na cor preta com sistema de rosqueamento embutido ,
proporcionando perfeito isolamento no piso.
Tampo de aco inox: construido externamente e internamente em chapas de aco inoxidavel AISI 304, liga 18.8,
espessura 1,56mm com fino acabamento externo do tipo escovado .Dotado de placas de Isolagao térmica .
CONFERIR MEDIDAS IN LOCO
FREEZER HORIZONTAL - ITEM A09
Conservador Horizontal - 1 e 2 Tampas Modelo GHBS-410 BR - 220V Skin condenser, GHBS Conservador
Horizontal 2 Tampas
GHBS-410 - Modelo-80420.XX.
Frente (mm) 1331, Profundidade (mm) 720, Altura (mm) 936, Capacidade Bruta (I) 411, Peso liquido (kg) 67
26 627990 , Tens&o (V) 220, Frequéncia (Hz) 60, Consumo kWh/dia 2,71, Classe 4 220V
Revestimento interno em aco pré-pintado branco, Maior volume da categoria, Fechadura com chave,
Conservacao e exposicdo de produtos congelados
Temperatura: -16° a -20°C , Refrigeracédo: Estatica com serpentina, Controle de Temperatura: Termostato, Skin
condenser: Excelente dissipador de calor com baixissimo
nivel de ruido e significativa redugéo no consumo de energia, Degelo: Manual, Tampas: Cegas, basculantes
com puxadores, Dreno frontal com tampa, Revestimento interno e externo em Ago pré-pintado branco
Gabinete com rodizios,Grade diviséria interna, Fechadura com chave.
FORNO COMBINADO DON BIDONE ELETRICO COM CAVALETE 7 GN- ITEM B06
FORNO COMBINADO DON BIDONE COM CAVALETE 7 GN ELETRICO TRIFASICO 220V FCDB7E-CFC
Forno Combinado Don Bidone com Cavalete 7 GN Elétrico Trifasico 220V Venancio FCDB7E-CFC.
Medidas: Altura: 165cm, Largura: 108cm e Comprimento: 77 cm.
O Forno Combinado foi desenvolvido com méaxima tecnologia em cocgéo, podendo cozinhar vérios tipos de
alimentos a0 mesmo tempo, sem mesclar os sabores.
Esse forno conta com controlador inteligente, sendo o Gnico do mercado a possuir controlador de memdria
27 622641 disponivel para inserir até MIL RECEITAS através de sua entrada USB. Conta também com painel multifuncdo 200V

intuitivo de facil manuseio e sistema inovador de duplo isolamento de camara composta de ar + |a de rocha,
equipado também com esguicho de agua para auxiliar na preparacéo dos alimentos e da limpeza do
equipamento. Possui sensor de ntcleo que tem fung&o de determinar o ponto do cozimento: mal passado, bem
passado ou ao ponto, pois ira efetuar a medigéo através de uma sonda inserida no interior do alimento.
Informagdes Técnicas : Modelo: FCDB7E-CFC Voltagem: Trifasico 220V . Modelo para 7 GN; Sensor de
ntcleo; Painel multifungdes; Maximo em tecnologia de cocgdo; Memoria para até mil receitas; Porta com vidro
duplo

Entrada UBS para incluir receitas; Equipado com esguicho de 4gua; Calha removivel ; Sistema de lavagem Bio
Wash; Peso: 174 kg; Medidas: Altura: 165cm, Largura: 108cm e Comprimento: 77 cm.
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REFRIGERADOR/EXPOSITOR VERTICAL - ITEM E04

REFRIGERADOR/EXPOSITOR VERTICAL 578 LITROS PRETO 220V GRV-57 Refrigerador de Bebidas
Gelopar Vertical 578 Litros Preto 220V GRV-57Informages Técnicas: Voltagem: 220V Consumo: 3,72kW/dia;
Capacidade Bruta: 578 litros ; Refrigeracéo por ar forcado com evaporador aletado ; Temperatura: 0° a
+7°CDegelo: Automatico; Controle de Temperatura: Termostatolluminag&o interna LED; Porta de vidro duplo
temperado baixo emissivo com fechamento automatico; Prateleiras: 3 niveis regulaveis e inclinaveisPés
niveladores; Peso: 89 kg; Medidas; Altura: 196 cm; Largura: 64 cm; Comprimento: 79 cm

220V
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614248

PROCESSADOR DE ALIMENTOS

Processador de Alimento marca PA7- PRO - Produto com novas funcdes e discos para cubo;
- Acompanha 7 discos remodelados para ralar, desfiar e fatiar;
- Estrutura em aco inox e aluminio fundido;

- Bocal de alimentag&o ainda mais largo;

- Tampa removivel por completo, para higienizacéo;

- Sistema de troca rapida de disco;

- Processa varios tipos de alimentos com preciséo e padronizagéo de corte;- Substitui os modelos PA-7, PAIE-
N e PAIE-S-N;

- Mais de 30 opgdes de corte;

- Atende as normativas do Inmetro;

- Pés emborrachados;

- Design inovador em inox e aluminio fundido;

- Discos que acompanham o produto:

E1: Fatiador de 1 mm;

E3: Fatiador de 3 mm;

V: Ralador fino;

Z3: Ralador de 3 mm;

Z5: Ralador de 5 mm;

Z8: Ralador de 8 mm;

Julienne de 7x7 mm. - Motor: 0,5 cv;

- Velocidade: 438 RPM;

- Produg&o aprox: 250 kg/h;

- Poténcia: 600 W;

- Consumo: 0,6 kw/h;

- Voltagem: bivolt com chave seletora 220/110v;

- Dimensdes (AXLxP):

Altura: 59 cm;

Largura: 32,5 cm;

Profundidade: 52 cm;

- Peso: 27,8 kg.

BIVOLT
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258060

EXTRATOR DE SUCOS

ESB SUPER-N EXTRATOR DE SUCOS INOX, CAMARA INOX - Cédigo:
61940.0

Tenséo elétrica / frequéncia / fases: 127 V / FREQUENCIA 60HZ Poténcia nominal: 530 W
Poténcia do motor: 0,5 HP-CV

Consumo: 0,53 kW-h

Dimens6es (AXLxP): 440 x 360 x 270 mm

Dimensdes da embalagem (AxLxP): 470 x 310 x 310 mm

Peso liquido / bruto:7,60 kg

Frutas por minuto: 8

Rotag&o: 1.750 rpm

Classificacao fiscal (NCM): 84388090

EAN-13:7895707619401

127v
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620300

LIQUIDIFICADOR 2 LITROS INOX

L2 - LIQUIDIFICADOR COMERCIAL INOX, COPO MONOBLOCO INOX
Poténcia nominal: 665 W

Poténcia do motor: 0,5 HP-CV

Consumo: 0,67 kW-h

Dimens6es (AXLxP): 640 x 240 x 270 mm

Dimensdes da embalagem (AxLxP): 380 x 290 x 470 mm
Peso liquido / bruto: 9,10 kg

Rotagéo: 3.500 rpm

Volume méximo do copo: 2 LITROS

Classificacao fiscal (NCM): 84388090

EAN-13: 7895707709782

DECLARAMOS QUE ESTAMOS DE ACORDO COM OS SEGUINTES ITENS:

1) No prego acima estéo inclusos todos os impostos, seguros, taxas, frete, transporte,
instalacéo e quaisquer outras despesas relacionadas ao objeto da presente Licitacao.
2) Declaro estar de acordo com o objeto, anexos, forma de pagamento e
especificacdes descritas no Termo de Referéncia, incluindo toda documentagéo
técnica exigida para desenvolvimento dos servicos.
3) Declaro para todos os fins de direito que recebi todos os documentos, tomei
conhecimento, aceito e concordo integralmente, sem restricdbes, com todas as
condi¢cbes do Edital e seus anexos. Declaro, do mesmo modo, ter recebido, de forma

tempestiva e satisfatéria, as informacdes e 0s esclarecimentos que julgar necessarios
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' e que possam, de qualquer forma, influir sobre o custo, apresentacdo de documentos,
preparacao de propostas e execucao do objeto presente, bem como declara que até
a presente data ndo tem qualquer impedimento legal para licitar e contratar com o
Senac/AM, ciente da obrigatoriedade de declara ocorréncias posteriores.

4) Esta proposta tem validade de, no minimo, 120 (cento e vinte) dias, a contar da
data da Sesséao Publica do Pregéo.

5) O prazo de entrega e montagem (instalacéo) é de até 30 (trinta) dias corridos;

6) A garantia dos equipamentos sera de no minimo de 12 (doze) meses, contados do
recebimento definitivo;

7) O abaixo assinado declara estar ciente de que a Licitagdo ndo obriga a realizacao
da Contratacdo, de modo que nao |Ihe cabera direito de exigir nenhuma multa ou
indenizacao financeira, caso o SENAC/AM decida ndo o contratar.

8) Dados para depdsito em conta:

Nome do banco: | Nome da agéncia: N.° da agéncia: N.° da conta corrente:

................. peeedeiii ... de 2025.

| (assinatura/nome do representante legal da empresa)

OBSERVACAO: Este documento devera ser preenchido preferencialmente em papel timbrado
da empresa licitante e estar devidamente assinado por seu representante legal.
Quando nao for em papel timbrado, devera constar o carimbo com CNPJ dessa empresa.
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PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 202
PREGAO ELETRONICO N° 014/2025
ANEXO 11l - MODELO DE DECLARACAO DE ACEITACAO DO EDITAL
(PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA)
A empresa , CNPJ n° , por

seu representante legal abaixo assinado, declara para todos os fins de direito que
recebeu todos os documentos, tomou conhecimento, aceita e concorda
integralmente, sem restricdes, com todas as condi¢cdes do Edital de Licitagdo n°
014/2025 e seus anexos. Declara, do mesmo modo, ter recebido, de forma
tempestiva e satisfatoria, as informacdes e 0s esclarecimentos que julga necessarios
e que possam, de qualquer forma, influir sobre o custo, apresentacdo de
documentos, preparacao de propostas e execucdo do objeto da presente licitacéo,
bem como declara que até a presente data ndo tem qualquer impedimento legal para
licitar e contratar com o SENAC/AM, ciente da obrigatoriedade de declarar

I ocorréncias posteriores.

Local e data

Nome e Assinatura do Responsavel Legal pela Empresa

INSTRUCAO:

Este documento deverd ser preenchido em papel timbrado da empresa
proponente e assinado por seu responsavel legal.



